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Eierkocher

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmagig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieRen.

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen.

Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir

die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Deckel

2. Kochschale

3. Grundgerat

4. Drehregler mit Kontrollleuchte zur
Hartegradeinstellung und zum Ein-/
Ausschalten

Eiereinsatz

Pochier-/Gareinsatz

Becher mit Eieranstechnadel im
Boden

8. Typenschild (Gerateunterseite)
9. Anschlussleitung mit Netzstecker
10. Deckelgriff

11.  Dampfaustrittséffnung

No o

Sicherheitshinweise

* Um Gefahrdungen zu

vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgeftihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den

Netzstecker ziehen und das
Gerat abkiihlen lassen.

* Die Einzelteile mit einem

feuchten Tuch abwischen.
Die Einsatze konnen im
Spilwasser oder in der
Spilmaschine gereinigt
werden. Danach grundlich
abtrocknen.

+ Nahere Angaben zur

Reinigung bitte dem



Abschnitt ,Reinigung und

Pflege* entnehmen.

- Aus Griinden der
elektrischen Sicherheit
den Eierkocher niemals
in Flussigkeiten tauchen
und nicht unter fliefendem
Wasser reinigen.

+ Das Gerat ist dazu
bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
zB.

- in Kiichen fir Mitarbeiter
in Laden, Buros und
anderen gewerblichen
Bereichen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben,

- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren ahnlichen
Wohnumgebungen,

- in Fruhstlickspensionen.

* Vorsicht! Beim Umgang
mit der Eieranstechnadel.
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Verletzungsgefahr!

- Warnung! Die

Gehauseoberflachen und
die Kochschale sind bei
und nach dem Betrieb heilt,
daher nur die vorhandenen
Griffteile benutzen.

- Warnung! Aus dem Deckel

kann heiBer Wasserdampf
austreten!

- Warnung! Eine

Fehlanwendung des
Gerates kann zu
Verletzungen fuhren.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates



unterwiesen wurden und

die daraus resultierenden

Gefahren verstanden

haben.

Kinder diirfen nicht mit dem

Gerat spielen.

+ Reinigung und Wartung

durch den Benutzer

dirfen nicht durch Kinder

durchgefiihrt werden, es

sei denn, sie sind 8 Jahre

oder alter und werden

beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Gerat und

der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Kinder von Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehdrteile auf Méangel
und Beschadigungen (berpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen kénnten. Falls das
Gerét z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von aulen nicht erkennbare
Schaden vorliegen. In diesen Fallen

das Gerét nicht in Betrieb nehmen und

unseren Kundendienst kontaktieren.

Das Geréat wahrend des Betriebs

niemals unbeaufsichtigt lassen.

Die Anschlussleitung von heilen

Geréteteilen fernhalten und nicht um

das noch warme Gerét wickeln.

Den Netzstecker ziehen,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- nach jedem Gebrauch,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen; sondern den Netzstecker

anfassen.

Das Gerét auf eine

wasserunempfindliche warmebestandige

ebene Flache stellen.

Das Gerét nicht auf heiRe Oberflachen

(z.B. Herdplatten 0.4.) oder in die Nahe

von offenen Gasflammen stellen. Das

Gerét nicht unter empfindliche Mdbel

(z.B. Hangeschranke 0.4.) stellen, da

Dampf aus dem Deckel austritt.

- Wird das Gerét falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung firr evtl. auftretende Schaden
Uibernommen werden.



Vor der ersten Inbetriebnahme

Das Geréat auspacken und sédmtliches
Verpackungsmaterial und eventuelle
Werbeaufkleber vom Gerat entfernen.
Das Typenschild darf nicht entfernt
werden.

Das Gerat einmal mit Eiereinsatz,
aber ohne Eier, mit der Einstellung @/
mittel betreiben, wie unter ,Bedienung*
beschrieben.

Den Pochier-/Gareinsatz im Spillwasser
reinigen und abtrocknen.

E|er kochen

Den beiliegenden Becher vollstandig mit
kaltem Wasser fillen und den Inhalt in
die Kochschale geben.

Die Eier an der stumpfen Seite
anstechen. Die Neigung zum Aufplatzen
wird dadurch verringert.

Den Eiereinsatz mit den Eiern in die
Kochschale setzen und mit dem Deckel
verschlieRen.

Den Netzstecker einstecken.

Mit dem Drehregler den gewlinschten
Hartegrad einstellen:

O - weich

@ — mittel

@ - hart

Die Markierungen gelten fur
kuhischrankkalte Eier der Groe M.
Eine individuelle Einstellung ist, je nach
Anzahl und GroRe der Eier, stufenlos
mdglich:

Fur kleinere Eier und Eier bei
Zimmertemperatur den Regler etwas
weiter nach links drehen.

Fur groRere Eier den Regler etwas
weiter nach rechts drehen.
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Es ertont ein Signalton und die
Kontrollleuchte blinkt, wenn die
Kochzeit fiir den eingestellten Hartegrad
abgelaufen ist.

Den Drehregler auf () drehen. Die
Kontrollleuchte erlischt.

- Anschliefend den Netzstecker ziehen.

Den Deckel aufklappen. Vorsicht, es
entweicht heilter Dampf!

Den Eiereinsatz mit den Eiern aus der
Kochschale nehmen und unter kaltem
Wasser abschrecken. Wenn die Eier
nicht sofort entnommen werden, hérten
diese weiter aus!

Pochlerte Eier

Den beiliegenden Becher vollstandig mit
kaltem Wasser fiillen und den Inhalt in
die Kochschale geben.

Den Pochier-/Gareinsatz auf die
Kochschale setzen.

- Zwei Eier aufschlagen und gleichmaRig

auf beide Mulden im Pochier-/
Gareinsatz verteilen. Das Gerat mit dem
Deckel verschlieRen.

Den Netzstecker einstecken.

Mit dem Drehregler den Hartegrad O
einstellen.

Die Kontrollleuchte leuchtet. Das Geréat
heizt auf.

Es ertont ein Signalton wenn die
Kochzeit abgelaufen ist und die
Kontrollleuchte blinkt.

Den Drehregler auf (D) drehen. Die
Kontrollleuchte erlischt. Anschliefend
den Netzstecker ziehen.

Den Deckel aufklappen. Vorsicht, es
entweicht heier Dampf!

Den Pochier-/Gareinsatz aus der



Kochschale nehmen.

Elerstlchcreme

Den beiliegenden Becher vollstandig mit
kaltem Wasser fiillen und den Inhalt in
die Kochschale geben.

Den Pochier-/Gareinsatz auf die
Kochschale setzen.

1 Eiin eine Schissel schlagen.

Den beiliegenden Becher zur Halfte
mit Milch fiillen und mit dem Ei
verriihren. Nach Belieben Salz, Pfeffer,
Friihlingszwiebeln, Schnittlauch,
Champignons, Schinkenwiirfel oder
dhnliches hinzufiigen.

Die Eimasse gleichmaRig auf die
Mulden im Pochier-/Gareinsatz
verteilen und das Geréat mit dem Deckel
verschliefien.

Den Netzstecker einstecken.

Mit dem Drehregler den Hartegrad @
einstellen.

Die Kontrollleuchte leuchtet. Das Geréat
heizt auf.

Es ertént ein Signalton wenn die
Kochzeit abgelaufen ist und die
Kontrollleuchte blinkt.

Den Drehregler auf (D drehen. Die
Kontrollleuchte erlischt. Anschliefend
den Netzstecker ziehen.

Den Deckel abnehmen.

Vorsicht, es entweicht heier Dampf!
Den Deckel nur an den Griffen anfassen
und geeignete Topflappen oder
ahnliches benutzen.

Den Pochier-/Gareinsatz aus der
Kochschale nehmen.

Gemuse garen

Den beiliegenden Becher vollstandig mit
kaltem Wasser filllen und den Inhalt in
die Kochschale geben.

Den Pochier-/Gareinsatz auf die
Kochschale setzen.

Gemdise (Blumenkohl, Brokkoli, Méhren,
Champignons etc.) putzen und in kleine
Stiicke schneiden.

Das Gemiise gleichmaRig auf die
Mulden im Pochier-/Gareinsatz
verteilen und das Gerat mit dem Deckel
verschlieen.

Den Netzstecker einstecken.

Je nach Geschmack den Einstellknopf
auf die Position () (bissfest) bis @
(weich) stellen.

Die Kontrollleuchte leuchtet. Das Geréat
heizt auf.

Es ertdnt ein Signalton wenn die
Kochzeit abgelaufen ist und die
Kontrollleuchte blinkt.

Den Drehregler auf (D drehen. Die
Kontrollleuchte erlischt. Anschliefend
den Netzstecker ziehen.

Den Deckel abnehmen.

Vorsicht, es entweicht heier Dampf!
Den Deckel nur an den Griffen anfassen
und geeignete Topflappen oder
ahnliches benutzen.

Den Pochier-/Gareinsatz aus der
Kochschale nehmen.



Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen, das Gerat abkiihlen lassen und
eventuelles Restwasser ausleeren.
Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht in
Flussigkeiten eingetaucht werden.
Keine scharfen Putz- oder Scheuermittel
verwenden, damit die gldnzenden
Oberflachen nicht zerkratzen.
Die Kochschale nur mit einem feuchten
Tuch auswischen.
Auftretende Kalkriickstande in der
Kochschale kdnnen mit einer Losung
aus Wasser und etwas Essig entfernt
werden. Mit klarem Wasser auf Position
(Onachkochen.
Den Eiereinsatz spiilen und
anschlieBend abtrocknen oder in der
Splilmaschine reinigen.
Den Pochier-/Gareinsatz spiilen und
anschlieBend abtrocknen oder in der
Spiilmaschine reinigen.
Den Deckel mit einem feuchten Tuch
auswischen. Bei starker Verschmutzung
kann der Deckel abgenommen und
im Spulwasser gereinigt werden. Zum
Abnehmen den Deckel leicht anheben
und nach vorne abnehmen. Den Deckel
nicht in der Spiilmaschine reinigen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage
www.severin.de unter dem Unterpunkt
,Service Center/Ersatzteilshop” bestellt
werden.

SEVERIN

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E\/ gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden
konnen. Eine ordnungsgeméafe Entsorgung
schitzt die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft tiber die ordnungsgemafe
Entsorgung.
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Egg boiler

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations.

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked on
the rating label.

This product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

Lid

Water bow!

Basic device

Rotary control with indicator light for
hardness adjustment and for switching
on/off

Egg holder

Poaching/steamer basket
Measuring cup with egg piercer
Rating label (on underside)

Power cord with plug

Lid handle

Steam vent

PN~

30N

- O

Important safety instructions

* In order to avoid hazards,
repairs to this electrical
appliance or its power
cord must be carried out
by our customer service.
If repairs are needed,
please send the appliance
to our customer service
department (see appendix).

- Before cleaning the
appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

* Wipe the individual parts
with a damp cloth. The
holders can be cleaned
in rinsing water or in the
dishwasher. Then dry it off
thoroughly.

- For detailed information
on cleaning the appliance,
please refer to the section
Cleaning and care.



- To avoid the risk of electric

shock, do not clean the egg

boiler with water and do not
immerse it.

- This appliance is intended

for domestic or similar

applications, such as the

- staff kitchens in shops,
offices and other similar
working environments,

- agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ Caution! Be careful when

handling the egg piercer.

- Warning! The exterior

surfaces and the water

bowl become hot during
use and will remain so for
some time afterwards. Grip
the hot appliance only by
its handle.
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- Warning! Hot steam may

be emitted from the lid.

- Warning! Any misuse can

cause severe personal
injury.

- The device may be used

by children from 8 years
onwards as well as by
persons with reduced
physical, sensory or
mental abilities, or lack of
experience and knowledge
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the device in a safe
way and understand the
hazards involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised

1



and at least 8 years of age.
The appliance and its
power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance. In this case, please
contact our customer service.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Keep the power cord away from any hot
part of the appliance. Do not wind the
cord around the appliance until it has
completely cooled down.

- Always remove the plug from the wall

socket

- in case of any malfunction,

- after use, and also

- before cleaning the appliance.
When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;

always grip the plug itself.

During operation, the appliance must be

placed on a level surface, resistant to
heat and water.

Do not position the appliance on or near
hot surfaces or open flames such as
hot-plates or gas flames. Do not operate
the appliance underneath sensitive
objects or furniture such as wall-
cupboards, as hot steam is emitted from
the lid during use.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

Before using for the first time
Unpack the device and remove all
packaging material and any advertising
stickers from the device. The nameplate
must not be removed.
Operate the device once with the egg
holder, but without eggs, with the @
Imedium setting, as described in
“Operation’”.
Clean the poaching/steamer basket in
soapy water and dry it.

Bomng eggs
Fill the measuring cup completely with
cold water and pour the measured
quantity into the water bowl.
Pierce the blunt end of each egg with
the piercer; this will reduce the risk of
the eggs cracking during boiling.
Place the eggs into the holder, fit the
holder onto the water bowl and put the
lid on.
Plug in the power plug.
Set the desired degree of hardness with
the rotary control:



O - soft

@ —medium

® - hard

The markings apply to fridge-cold eggs
of size M.

- Anindividual stepless setting is possible
depending on the number and size of
eggs:

For smaller eggs and eggs at room
temperature, turn the control a little
further to the left.

For larger eggs, turn the control a little
further to the right.

- Abeep sounds and the indicator light
flashes when the cooking time for the
set degree of hardness has expired.
Turn the rotary control to (D.

Remove the plug from the wall socket.
Open the lid. Caution: When the lid is
opened, hot steam will escape.
Remove the egg holder with the eggs
from the bowl and place it immediately
under cold running water. Note: if the
eggs are not removed from the boiler
without delay, they will continue to
harden.

Poached eggs
Fill the supplied measuring cup
completely with cold water and pour the
contents into the water bowl.
Place the poaching/steamer basket on
the water bowl.
Crack open two eggs and spread
evenly between the two hollows in the
poaching/steamer basket. Close the
device with the lid.
Plug in the power plug.
Set the degree of hardness () with the
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rotary control.

- The indicator light comes on. The

appliance is now pre-heating.

- Abeep sounds when the cooking time

has expired and the indicator light
flashes.

* Turn the rotary control to (). The

indicator light goes out. Then pull out the
power plug.

Open the lid. Beware of escaping hot
steam!

- Take the poaching/steamer basket out of

the water bowl.

Egg custard

Fill the supplied measuring cup
completely with cold water and pour the
contents into the water bowl.

Place the poaching/steamer basket on
the water bowl.

Beat 1 egg in a bowl. Half fill the
supplied measuring cup with milk and
stir with the egg. Add salt, pepper, spring
onions, chives, mushrooms, ham cubes
or similar as desired.

- Spread the egg mass evenly over the

hollows in the poaching/steamer basket
and close the device with the lid.
Plug in the power plug.

- Set the degree of hardness @ with the

rotary control.

- The indicator light comes on. The

appliance is now pre-heating.

- Abeep sounds when the cooking time

has expired and the indicator light
flashes.

* Turn the rotary control to (). The

indicator light goes out. Then pull out the
power plug.
13



- Take off the lid.

Caution: When the lid is opened, hot
steam will escape.

Only hold the lid by the handles and use
suitable oven mitts or similar.

- Take the poaching/steamer basket out of

the water bowl.

Cooklng vegetables

Fill the supplied measuring cup
completely with cold water and pour the
contents into the water bowl.

Place the poaching/steamer basket on
the water bowl.

Clean the vegetables (cauliflower,
broccoli, carrots, mushrooms, etc.) and
cut into small pieces.

Spread the vegetables evenly over the
hollows in the poaching/steamer basket
and close the device with the lid.

Plug in the power plug.

Depending on your taste, turn the
adjustment knob to the position () (firm
to the bite) to @ (soft).

- The indicator light comes on. The
appliance is now pre-heating.

- Abeep sounds when the cooking time
has expired and the indicator light
flashes.

+ Turn the rotary control to (). The
indicator light goes out. Then pull out the
power plug.

- Take off the lid.

Caution: When the lid is opened, hot
steam will escape.

Only hold the lid by the handles and use
suitable oven mitts or similar.

- Take the poaching/steamer basket out of
the water bowl.

Cleanlng and care
Always remove the plug from the wall
socket, allow the appliance to cool down
and pour out any remaining water before
cleaning.
To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.
In order to prevent the polished surfaces
from being damaged or scratched, do
not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

- Wipe the water bowl with a damp cloth
only.
Lime residues that appear in the water
bowl can be removed with a solution of
water and a little vinegar. Boil in position
(O with clear water.
Rinse the egg holder and then dry it or
clean it in the dishwasher.
Rinse the poaching/steamer basket and
then dry it or clean it in the dishwasher.
If the lid is very dirty, you can take it off
and clean in rinsing water. To remove
the lid, lift it slightly and remove it
towards the front. Do not clean the lid in
the dishwasher.

Disposal
Devices marked with this symbol
E: must be disposed of separately
from your household waste, as
they contain valuable materials which can
be recycled. Proper disposal protects the
environment and human health. Your local

authority or retailer can provide information
on the matter.



FR

Cuiseur a ceufs

Chere Cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement sur le secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant avec terre installée selon les
normes en vigueur.

Assurez-vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique.

Ce produit est conforme & toutes les
directives relatives au marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Couvercle

Cuve aeau

Boitier

Bouton rotatif avec voyant lumineux
pour la sélection du degré de cuisson
et la mise en marche/arrét

Panier

Bac pour cuisson/ceufs pochés
Gobelet avec perce-ceuf

Plaque signalétique (a la base)
Cordon d’alimentation avec fiche
Poignée du couvercle

Orifice a vapeur

o=

20N O
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Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de
blessures, les réparations
de cet appareil électrique
ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer 'appareil a notre
service aprés-vente (voir
appendice).

- Débranchez toujours la
fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

- Essuyez les différentes
parties avec un chiffon
humide. Les bacs peuvent-
étre nettoyés a l'eau
courante ou au lave-
vaisselle. Essuyez ensuite
soigneusement.

+ Pour des informations
détaillées concernant le
nettoyage de 'appareil,



veuillez vous référer au
paragraphe Nettoyage et
entretien.

- Pour éviter le risque de

choc électrique, ne pas
nettoyer le cuiseur a
ceufs a l'eau et ne pas
limmerger.

- Cet appareil est destiné a

une utilisation domestique

ou similaire, telle que

- dans les cuisines pour
personnel, dans des
bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations
agricoles,

- par la clientéle dans
les hotels, motels et
hébergements similaires,

- et dans des maisons
d’hotes.

+ Faites attention en

percant les ceufs avec le
perce-ceuf.

+ Attention ! Les surfaces

extérieures et la cuve a
eau deviennent chaudes
pendant l'utilisation et le
restent ensuite pendant
quelque temps. Tenez
I'appareil uniquement par
sa poignée.

+ Attention ! De la vapeur

chaude peut s'échapper du
couvercle.

- Attention! Une mauvaise

utilisation de 'appareil peut
entrainer des blessures.

+ Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
deficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a I'utilisation
de 'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de



sécurité a prendre.

Les enfants ne doivent pas
étre autorisés a nettoyer ou
entretenir 'appareil a moins
d'étre supervisés et d'avoir
plus de 8 ans.

- L'appareil et son cordon
d’alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil,

son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun

signe de détérioration qui pourrait

avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d'alimentation, il ne doit
plus étre utilisé. Dans ce cas, contactez
notre Service Clientéle.

Ne faites jamais fonctionner I'appareil
sans surveillance.

Ne mettez jamais le cordon
d'alimentation en contact avec des
surfaces chaudes et ne I'enroulez pas
autour de I'appareil chaud.

SEVERIN

Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- aprés I'emploi,

- avant de nettoyer I'appareil.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant

sur le cordon ; prenez toujours la fiche

en main.

Quand il est en fonctionnement,

I'appareil doit étre placé sur une surface

résistant a la chaleur et & I'eau.

Ne placez pas I'appareil sur ou a

proximité de surfaces brllantes ou

de flammes telles que les plaques

chauffantes ou briileurs & gaz. Ne

faites pas fonctionner 'appareil sous

des objets ou meubles fragiles tels que

des placards car de la vapeur brilante

s'échappe du couvercle durant la

cuisson.

Nous déclinons toute responsabilité

pour les dommages éventuels subis par

cet appareil, résultant d’'une utilisation

incorrecte ou du non-respect de ce

mode d’emploi.

Avant la premiére mise en service

Déballez I'appareil et retirez tous

les emballages et les autocollants
publicitaires éventuels de I'appareil. Ne
retirez pas la plaque signalétique.

Faire fonctionner I'appareil une fois avec
le panier, mais sans y mettre d'ceufs, sur
le réglage @/mi-cuit tel que décrit dans
Utilisation.

Nettoyez le bac pour cuisson/ceufs
pochés a 'eau courante et séchez-le.



Culre des ceufs
Remplissez le gobelet mesureur livré
avec I'appareil complétement d’eau
froide, puis versez cette quantité d’eau
dans la cuve.
Percez I'extrémité arrondie de chaque
ceuf a 'aide du perce-ceuf, ce qui
diminuera le risque de fissuration
pendant la cuisson.
Placez les ceufs dans le panier, fixez le
panier sur la cuve, puis mettez en place
le couvercle.
Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée.
Sélectionnez le degré de cuisson
souhaité a I'aide du bouton rotatif :
(O -alacoque
@ — mi-cuit
9 -dur
Les repéres s'appliquent a des ceufs de
taille moyenne sortis du réfrigérateur.
Il est cependant possible d'ajuster
le degré de cuisson a ['infini selon le
nombre d'ceufs et leur taille :
Pour les ceufs de plus petite taille et les
ceufs a température ambiante, tournez
le bouton un peu plus vers la gauche.
Pour les ceufs de plus grande taille,
tournez le bouton un peu pus vers la
droite.
Un signal sonore retentit et le voyant
lumineux clignote quand le temps
préprogrammé en fonction de la cuisson
désirée s'est écoulé.
Tournez le bouton rotatif sur (D).
Débranchez la fiche de la prise murale.
Ouvrez le couvercle. Attention : De la
vapeur chaude s'échappe a I'ouverture
du couvercle.

Retirez de I'appareil le panier contenant
les ceufs et passez-les immédiatement
sous I'eau froide. Remarque: si les ceufs
ne sont pas immédiatement retirés de
I'appareil, ils continueront & cuire.

CEufs pochés

Remplissez le gobelet livré avec
I'appareil completement d'eau froide,
puis versez cette quantité d’eau dans la
cuve.

Placez le bac pour cuisson/ceufs pochés
sur la cuve a eau.

Cassez deux ceufs et répartissez-

les de maniére égale dans les deux
réceptacles du bac pour cuisson/ceufs
pochés. Refermez le couvercle.
Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée.

Réglez le degré de cuisson () des ceufs
a l'aide du bouton rotatif.

Le voyant s'allume L'appareil chauffe.
Un signal sonore retentit et le voyant
lumineux clignote lorsque le temps de
cuisson est écoulé.

Tournez le bouton rotatif sur (). Le
voyant lumineux s'éteint. Débranchez la
fiche de la prise murale.

Ouvrez le couvercle. Attention : de la
vapeur chaude s'échappe !

Retirez le bac pour cuisson/ceufs
pochés de la cuve.



(]Eufs cocotte

Remplissez le gobelet livré avec
I'appareil complétement d’eau froide,
puis versez cette quantité d'eau dans la
cuve.

Placez le bac pour cuisson/ceufs pochés
sur la cuve & eau.

Placez un ceuf dans un bol et battez-
le. Remplissez le gobelet livré avec
I'appareil a moitié de lait et mélangez
avec I'ceuf. Ajoutez du sel, du poivre,
de l'oignon, de la ciboulette, des
champignons émincés, du jambon ou
tout autre ingrédient de votre choix.
Répartissez le mélange de maniére
égale dans les réceptacles du bac pour
cuisson/ceufs pochés et refermez le
couvercle.

Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée.

Réglez le degré de cuisson @ des ceufs
a I'aide du bouton rotatif.

Le voyant s'allume L'appareil chauffe.
Un signal sonore retentit et le voyant
lumineux clignote lorsque le temps de
cuisson est écoulé.

Tournez le bouton rotatif sur (7). Le
voyant lumineux s'éteint. Débranchez la
fiche de la prise murale.

Retirez le couvercle.

Attention : De la vapeur chaude
s'échappe a I'ouverture du couvercle.
Tenez le couvercle uniquement par les
poignées et utilisez des gants de cuisine
appropriés ou un équipement similaire.
Retirez le bac pour cuisson/ceufs
pochés de la cuve.

SEVERIN

Cmsson vapeur des légumes

- Remplissez le gobelet livré avec
I'appareil complétement d'eau froide,
puis versez cette quantité d’eau dans
la cuve.

Placez le bac pour cuisson/ceufs pochés
sur la cuve a eau.

Nettoyez les légumes (chou fleur,
brocoli, carottes, champignons etc.) et
coupez-les en petits morceaux.
Répartissez-les de maniére égale dans
les réceptacles du bac pour cuisson/
ceufs pochés et refermez le couvercle.
Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée.

Tournez le sélecteur du temps de
cuisson sur la position () (croquant) ou
@ (tendre), selon le got.

Le voyant s'allume L'appareil chauffe.
Un signal sonore retentit et le voyant
lumineux clignote lorsque le temps de
cuisson est écoulé.

Tournez le bouton rotatif sur (7). Le
voyant lumineux s'éteint. Débranchez la
fiche de la prise murale.

Retirez le couvercle.

Attention : De la vapeur chaude
s'échappe a I'ouverture du couvercle.
Tenez le couvercle uniquement par les
poignées et utilisez des gants de cuisine
appropriés ou un équipement similaire.
Retirez le bac pour cuisson/ceufs
pochés de la cuve.



Nettoyage et entretien
Avant de nettoyer 'appareil, retirez
toujours la fiche de la prise murale,
laissez I'appareil se refroidir et videz
I'eau restant dans la cuve.
Afin d'éviter tout risque de choc
électrique, ne nettoyez pas I'appareil &
I'eau et ne l'immergez pas dans l'eau.
N'utilisez ni produits abrasifs ni
détergents concentrés afin d’éviter de
rayer ou d’'endommager les surfaces
lisses de I'appareil.
Essuyez la cuve uniquement & l'aide
d’un chiffon humide.

Toute accumulation de dépots calcaires

sur la cuve peut étre enlevée avec
une préparation composée d'eau et
de vinaigre. Faites fonctionner ensuite

I'appareil sur la position () avec de I'eau

claire.

Rincez le panier, puis séchez-le, ou
mettez-le au lave-vaisselle.

Rincez le bac pour cuisson/ceufs

pochés, puis séchez-le, ou mettez-le au

lave-vaisselle.

Si le couvercle est trés sale, il peut
étre retiré et nettoyé a I'eau courante.
Pour retirer le couvercle, relevez-le
|égérement et tirez-le vers 'avant. Ne
pas mettre le couvercle au lave-
vaisselle.
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Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E: symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
déchets ménagers, car ils contiennent des
matériaux précieux qui peuvent étre
recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis
I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Eierkoker

Beste klant

Voordat men dit apparaat gebruikt,

moet men de volgende instructies goed
doorlezen en bewaar dit manuaal voor
latere referentie. Dit apparaat moet alleen
gebruikt worden door personen bekent met
de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning.

Dit produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Deksel

Kookschaal

Basisapparaat

Draaiknop met controlelampje
voor instelbare hardheid en aan-/
uitschakelen

Eierhouder
Pocheer-/kookinzetstuk

Beker met eierprikker onderin
Typeplaatje (aan de onderzijde)
Snoer met stekker

Handvat van het deksel
Stoomuitlaatopening

o=
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SEVERIN

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Om risico te voorkomen
mogen reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig
zijn, stuur het dan aan
de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

- Haal altijd de stekker
uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

- Veeg de afzonderlijke
onderdelen af met
een vochtige doek. De
inzetstukken kunnen in een
sopje of in de vaatwasser
worden gereinigd.
Vervolgens grondig
afdrogen.

- Voor uitvoerige informatie
over het schoonmaken van

2



het apparaat, raadpleeg
de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

+ Om elektrische schokken

te voorkomen, maak de
eierkoker niet schoon met
water en dompel het nooit
onder.

- Dit apparaat is bestemd

voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
accommodaties,
- in bed and breakfast
gasthuizen.

- Voorzichtig! Bij

het hanteren van de
eierprikker.

- Waarschuwing! De

22

buitenkant en kookschaal

worden heet tijdens het
gebruik en zullen dat

nog enige tijd daarna
blijven. Pak het warme
apparaat alleen vast bij de
handgreep.

- Waarschuwing! Hete

stoom kan via de deksel
uitgestoten worden.

- Waarschuwing! Gebruik

van een defect apparaat
kan letsel veroorzaken.

- Dit apparaat mag worden

gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke

of geestelijke vermogens
of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze
onder begeleiding zijn

of de instructies hebben
ontvangen en de gevaren
en veiligheidsvoorschriften
volledig begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met



het apparaat spelen.

+ Kinderen mogen in

geen geval dit apparaat
schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer
onder toezicht van

een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.

- Het apparaat en het
netsnoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg
van inpakmateriaal daar dit een bron
van gevaar zijn voor bijv. verstikking.
Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het netsnoer als welk ander hulpstuk
dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig
op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard oppervlak

is gevallen, of wanneer men met
overdadige kracht aan het netsnoer
getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van
het apparaat. In dit geval kunt u contact
opnemen met onze klantenservice.
Laat dit apparaat tijdens gebruik nooit
onbeheerd achter.

SEVERIN

Houdt het netsnoer uit de buurt van hete
apparaatdelen en wikkel het niet om het
nog warme apparaat.

- Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- wanneer het apparaat niet werkt,

- na gebruik,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit

het stopcontact, trek aan de stekker zelf.

- Tijdens gebruik moet men het apparaat

op een vlak opperviak plaatsen wat
hitte- en vochtbestendig is.

Plaats het apparaat niet op of bij

hete opperviaktes of open vuur zoals
kookplaten of gasviammen. Gebruik

het apparaat niet onder gevoelige
voorwerpen of meubels, zoals
keukenkastjes, daar hete stoom door de
deksel wordt uitgestoten tijdens gebruik.

- Wordt dit apparaat op een verkeerde

manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

Voor de eerste ingebruikname

Pak het apparaat uit en verwijder al

het verpakkingsmateriaal en eventuele
reclamestickers. Het typeplaatje mag
niet worden verwijderd.

Het apparaat één keer met de
eierenhouder, maar zonder eieren, met
de instelling @/medium gebruiken, zoals
onder ‘Bediening’ staat beschreven.
Maak het pocheer-/kookinzetstuk
schoon in een sopje en droog het af.
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E|eren koken

Vul de maatbeker geheel met koud
water en schenk de juiste hoeveelheid in
de kookschaal.

Doorsteek de stompe kant van elk ei
met de eierprikker; dit vermindert de
kans dat de eieren tijdens het koken
zullen barsten.

Plaats de eieren in de eierhouder, zet de
houder bovenop de kookschaal en sluit
het af met het deksel.

Steek de stekker in het stopcontact.
Stel de gewenste hardheid in met de
draaiknop:

(O - zachtgekookt

@ — medium

@ — hardgekookt

De markeringen zijn van toepassing

op eieren van gemiddeld formaat op
koelkasttemperatuur.

Individuele instelling is traploos mogelijk,
afhankelijk van het aantal en de grootte
van de eieren:

Draai voor kleinere eieren en eieren op
kamertemperatuur de knop iets verder
naar links.

Draai voor grotere eieren de knop iets
verder naar rechts.

Er klinkt een geluidssignaal en

het controlelampje knippert als de
kooktijd voor de ingestelde hardheid is
verstreken.

De draaiknop op (] zetten.

Haal de stekker uit het stopcontact.
Open het deksel. Let op: Als het
deksel wordt geopend, zal hete stoom
ontsnappen.

Neem de eierhouder met de eieren uit
de kookschaal en zet deze onmiddellijk
onder koud stromend water. Noot: Als
de eieren niet meteen uit de eierkoker
worden gehaald, zullen ze naharden.

Gepocheerde eieren
Vul de bijhorende beker volledig met
koud water en giet de inhoud in de
kookschaal.

- Zet het pocheer-/kookinzetstuk op de
kookschaal.
Open twee eieren en verdeel ze
gelijkmatig over beide kommen in
het pocheer-/kookinzetstuk. Sluit het
apparaat met het deksel af.
Steek de stekker in het stopcontact.
Stel met de draaiknop de hardheid Q) in.
Het verklikkerlampje zal gaan branden.
Het apparaat warmt op.
Er klinkt een geluidssignaal als
de kooktijd is verstreken en het
controlelampje knippert.
De draaiknop op (T) zetten. Het
controlelampje gaat uit. Trek vervolgens
de stekker uit het stopcontact.
Klap het deksel open. Opgepast, er
ontsnapt hete stoom!
Neem het pocheer-/kookinzetstuk uit de
kookschaal.



Elercreme
Vul de bijhorende beker volledig met
koud water en giet de inhoud in de
kookschaal.

Zet het pocheer-/kookinzetstuk op de
kookschaal.

Klop 1 ei los in een kom. Vul de
bijgevoegde beker voor de helft met
melk en roer het ei erdoor. Voeg naar
wens zout, peper, bosui, bieslook,
champignons, blokjes ham of iets
dergelijks toe.

- Verdeel het eimengsel gelijkmatig over
de bakjes in het pocheer-/kookinzetstuk
en sluit het apparaat met het deksel.
Steek de stekker in het stopcontact.

Stel met de draaiknop de hardheid @ in.

Het verklikkerlampje zal gaan branden.
Het apparaat warmt op.

Er klinkt een geluidssignaal als

de kooktijd is verstreken en het
controlelampje knippert.

De draaiknop op (T) zetten. Het
controlelampje gaat uit. Trek vervolgens
de stekker uit het stopcontact.

Het deksel afnemen.

Let op: Als het deksel wordt geopend,
zal hete stoom ontsnappen.

Houd het deksel alleen vast bij de
handgrepen en gebruik geschikte
pannenlappen of iets dergelijks.

Neem het pocheer-/kookinzetstuk uit de
kookschaal.

SEVERIN

Groenten koken

Vul de bijhorende beker volledig met
koud water en giet de inhoud in de
kookschaal.

- Zet het pocheer-/kookinzetstuk op de

kookschaal.

Groenten (bloemkool, broccoli, wortelen,
champignons etc.) reinigen en in kleine
stukjes snijden.

- Verdeel de groenten gelijkmatig over de

bakjes in de pocheer-/kookinzetstuk en
sluit het apparaat met het deksel.

Steek de stekker in het stopcontact.
Draai, afhankelijk van uw smaak, de
draaiknop van positie () (beetgaar) naar
positie @.(zacht) draaien.

Het verklikkerlampje zal gaan branden.
Het apparaat warmt op.

Er klinkt een geluidssignaal als

de kooktijd is verstreken en het
controlelampje knippert.

De draaiknop op () zetten. Het
controlelampje gaat uit. Trek vervolgens
de stekker uit het stopcontact.

Het deksel afnemen.

Let op: Als het deksel wordt geopend,
zal hete stoom ontsnappen.

Houd het deksel alleen vast bij de
handgrepen en gebruik geschikte
pannenlappen of iets dergelijks.

Neem het pocheer-/kookinzetstuk uit de
kookschaal.
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Onderhoud en schoonmaken
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Haal altijd de stekker uit het stopcontact,
laat het apparaat afkoelen en giet
achtergebleven water weg voordat het
apparaat wordt schoongemaakt.

Maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder om
elektrische schokken te voorkomen.
Gebruik geen schuurmiddelen of
bijtende schoonmaakmiddelen teneinde
te voorkomen dat de gepolijste
opperviakken worden beschadigd of
bekrast raken.

Neem de kookschaal slechts af met een
vochtige doek.

Kalkafzetting op de kookschaal kan
worden verwijderd met een oplossing
van water en een beetje azijn. Met
schoon water in positie () nakoken.
Spoel de eierhouder af en droog hem af
of reinig hem in de vaatwasmachine.
Spoel het pocheer-/kookinzetstuk

af en droog het af of reinig het in de
vaatwasmachine.

Bij sterke verontreiniging kan het deksel
worden verwijderd en gereinigd met een
sopje. Om het deksel te verwijderen,

tilt u het iets op en neemt u het naar
voren toe af. Het deksel niet in de
vaatwasmachine reinigen.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E: symbool moeten apart

weggegooid worden van het
huishoudelijke afval, daar deze waardevolle
materialen bevatten welke men kan
recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.
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Cuece huevos

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente

a una toma de tierra instalada segun las
normas en vigor.

Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas.

Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafian el etiquetado

de la CEE.

Descripcion

1. Tapa

2. Recipiente para el agua

3. Base de la unidad

4. Regulador giratorio con luz indicadora

©® N o

.

para configurar el grado de dureza'y
para el encendido y el apagado
Soporte para los huevos

Molde para escalfar huevos
Recipiente con punzén para el huevo
Placa identificadora (parte inferior de
la unidad)

Cable eléctrico con clavija

Asa de la tapa

Tapa con orificio para el vapor

SEVERIN

Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier

peligro, la reparacion del
aparato eléctrico o del
cable de alimentacion
deben ser realizadas por
técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,

asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y de que se haya
enfriado por completo.

+ Limpie con un pafio

humedo las partes por
separado. Los soportes
se pueden lavar con agua
y lavavajillas liquido 0 en
el lavavajillas. Después
séquelo por completo.

+ Para tener informacion

detallada sobre la limpieza
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del aparato, consulte
la seccion Limpieza y
mantenimiento.

+ Para evitar una descarga

eléctrica, no limpie el cuece
huevos con agua ni lo
sumerja.

+ Este aparato ha sido

disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones, efc. y
alojamientos similares,

- en casas rurales.

* iPrecaucion! Al utilizar el

punzon.

- jAdvertencia! La
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superficie exterior y el
recipiente para el agua
se calientan durante
SU Uso y se mantienen

calientes durante cierto
tiempo. Agarre el aparato
unicamente por su asa.

- jAdvertencia! Se

desprende vapor caliente
por la tapa.

- jAdvertencia! Eluso

incorrecto del aparato
puede provocar lesiones.

+ Los nifios (mayores

de 8 afios) y personas
con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas, o sin
experiencia ni conocimiento
podran usar este aparato,
siempre que sean
supervisados 0 hayan
recibido instrucciones
sobre el uso del aparato
de manera segura y que
hayan entendido los
peligros que conlleva.

+ Los nifios no deben jugar

con el aparato.

- No se debe permitir que



los nifios realicen ningun
trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato
a menos que esté bajo
vigilancia y tengan mas de
8 afios.

- El aparato y su cable
eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
afos.

Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se

debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,

0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato. En este caso, debera ponerse
en contacto con el servicio técnico.

No deje el aparato sin vigilar durante su
funcionamiento.

Mantenga el cable separado de las
partes calientes del aparato y no lo
enrolle alrededor de éste hasta que se
haya enfriado del todo.

SEVERIN

Desenchufe siempre el aparato

- si hay una averia,

- después del uso, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufa la clavija de

la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

Durante su funcionamiento, el aparato
se debe colocar en una superficie plana
resistente al calor y al agua.

No coloque el aparato encima o cerca
de superficies calientes, como una
placa de cocina o0 una cocina de gas. El
aparato no debe funcionar mientras esta
situado debajo de objetos o muebles
sensibles, como armarios empotrados,
debido al vapor caliente expulsado por
la tapa durante su funcionamiento.

No se acepta responsabilidad alguna

si hay averias a consecuencia del

uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Antes de utilizarlo por primera vez

Saque el aparato y retire todo el
material de embalaje y las pegatinas
publicitarias. No se debe quitar la placa
identificadora.

Utilice el aparato una vez con el soporte
para los huevos, pero sin huevos,
configurado al grado de dureza @
medio, tal y como se describe en el
apartado «Modo de empleo».

Limpie con agua y lavavajillas liquido el
molde para escalfar huevos los huevos.

29



Cocmon de huevos
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Llene la taza de medicion por completo
con agua fria y vierta la cantidad medida
en el recipiente para el agua.

Perfore el extremo despuntado de cada
huevo con el punzon; esto reducira el
riesgo de que los huevos se rompan
durante la ebullicion.

Introduzca los huevos en el soporte,
coloque el soporte sobre el recipiente
para el agua y cierre la tapa.

Enchufe el cable eléctrico en una toma
de pared.

Configure el grado de dureza deseada
con el regulador giratorio:

(O - blando

@ — medio

@9 —duro

Estas marcas se aplican a los huevos
de tamafio M y frios del frigorifico.

Es posible hacer un ajuste individual
continuo dependiendo de la cantidad y
del grosor de los huevos:

Con huevos pequefios y a temperatura
ambiente, gire el regulador ligeramente
hacia la izquierda.

Con huevos més grandes, gire el
regulador algo mas hacia la derecha.
Sonaré una sefial acustica y la luz
indicadora parpadeara, cuando haya
transcurrido el tiempo de coccién

del grado de dureza que se haya
configurado.

Gire el regulador hacia la (D).
Desenchufe el cable eléctrico de la toma
de pared.

Abra la tapa. Precaucion: Cuando

se abra la tapa, se expulsara vapor
caliente.

Extraiga el soporte para huevos con
los huevos del interior recipiente y
coléquelo inmediatamente bajo el grifo
de agua. Nota: si los huevos no se
extraen del cuece huevos sin demora,
seguiran endureciéndose.

Huevos escalfados

Vierta agua fria en el recipiente de
coccion con ayuda del vaso medidor
incluido.

Coloque el molde para escalfar huevos
en el recipiente de coccién.

Bata dos huevos y reparta de forma
uniforme el contenido en ambos
recipientes en el molde para escalfar
huevos. Cierre el aparato con la tapa.
Enchufe el cable eléctrico en una toma
de pared.

Configure el grado de dureza con el
regulador giratorio Q).

La luz indicadora se enciende.La luz
indicadora seenciende. El aparato se
calienta.

Sonaréa una sefial actstica y la luz
indicadora parpadeara, cuando haya
transcurrido el tiempo de coccion.

Gire el regulador hacia la (D. La luz
indicadora se apagara. Desenchufe el
cable de la toma de la pared.

Abra la tapa. jPrecaucion, desprende
vapor caliente!

Retire el molde para escalfar huevos del
recipiente de coccion.



Crema de Eierstich

Vierta agua fria en el recipiente de
coccion con ayuda del vaso medidor
incluido.

Coloque el molde para escalfar huevos
en el recipiente de coccion.

Bata un huevo en un cuenco. Llene

la mitad del recipiente incluido con
leche y mézclela con el huevo. Afiada
sal, pimienta, cebolleta, cebollino,
jamon cortado en dados o ingredientes
similares al gusto.

Reparta la mezcla de los huevos de
manera uniforme entre los recipientes
en el molde para escalfar huevos y
cierre el aparato con la tapa.

Enchufe el cable eléctrico en una toma
de pared.

Configure el grado de dureza con el
regulador giratorio @.

La luz indicadora se enciende.La luz
indicadora seenciende. El aparato se
calienta.

Sonaréa una sefial acustica y la luz
indicadora parpadeara, cuando haya
transcurrido el tiempo de coccion.

Gire el regulador hacia la (D). La luz
indicadora se apagara. Desenchufe el
cable de la toma de la pared.

Retire la tapa.

Precaucion: Cuando se abra la tapa, se
expulsara vapor caliente.

Coja la tapa unicamente por el asa 'y
utilice un agarrador.

Retire el molde para escalfar huevos del
recipiente de coccion.

SEVERIN

Cocmon de verdura

Vierta agua fria en el recipiente de
coccion con ayuda del vaso medidor
incluido.

Coloque el molde para escalfar huevos
en el recipiente de coccion.

Limpie las verduras (coliflor, brécoli,
zanahoria, champifiones, etc.) y cértelas
en trozos pequefios.

Reparta la verdura de manera uniforme
entre los recipientes en el molde para
escalfar huevos y cierre el aparato con
la tapa.

Enchufe el cable eléctrico en una toma
de pared.

Dependiendo del gusto, gire el botén
de ajuste a la posicion () (al dente) a @
(blando).

La luz indicadora se enciende.La luz
indicadora seenciende. El aparato se
calienta.

Sonaréa una sefial acustica y la luz
indicadora parpadeara, cuando haya
transcurrido el tiempo de coccion.

Gire el regulador hacia la (D). La luz
indicadora se apagara. Desenchufe el
cable de la toma de la pared.

Retire la tapa.

Precaucion: Cuando se abra la tapa, se
expulsara vapor caliente.

Coja la tapa unicamente por el asa y
utilice un agarrador.

Retire el molde para escalfar huevos del
recipiente de coccion.
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L|mp|eza y mantenimiento
Desenchufe siempre el cable eléctrico
de la toma de pared, permita que
el aparato se enfrie y vierta el agua
restante antes de su limpieza.
Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica, no limpie el aparato con agua
y no lo sumerja en agua.
Para evitar que las superficies finas
resulten dafiadas o rayadas, no utilice
soluciones de limpieza abrasivas o
fuertes.
Limpie el recipiente para el agua solo
con un pafio himedo.
Cualquier residuo de cal que aparezca
en el recipiente de coccion se puede
eliminar con una solucién de agua y
algo de vinagre. Hierva con agua limpia
en la posicion ().
Enjuague el soporte para los huevos
y después séquelo o lavelo en el
lavavajiillas.

Enjuague el molde para escalfar huevos

y después séquelo o lavelo en el
lavavajillas.

Si esta muy sucio, retire la tapa

y limpielo con agua y lavavajillas
liquido. Para quitar la tapa, levantela
ligeramente y retirela por delante. No
limpie la tapa en el lavavajillas.
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Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E: este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
basura doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacion correcta ayuda a
proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podrén facilitarle la informacion
relevante. Los aparatos eléctricos que ya
no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.



IT

Cuoci-uova

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente ad una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma di
legge.

Assicuratevi che la tensione
d'alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati.

Questo prodotto & conforme alle direttive
vincolanti per I'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Coperchio

2. Vaschetta dell'acqua

3. Unita di base

4. Manopola di comando con spia
luminosa, per regolare il tempo

di bollitura e per 'accensione/
spegnimento

Supporto per le uova

Inserto per uova in camicia/bollite
Dosatore con perforatore per uova
Targhetta portadati (sotto
I'apparecchio)

9. Cavo di alimentazione con spina
10. Manico del coperchio

1. Apertura per la fuoriuscita del vapore

©® N o
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio,
le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione
devono essere effettuate
dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Nel
Caso siano necessarie
riparazioni, vi preghiamo
di inviare 'apparecchio al
nostro centro di assistenza
tecnica (v. in appendice).

- Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Pulite i singoli componenti
con un panno leggermente
umido. Gli inserti possono
essere lavati sotto I'acqua
corrente 0 in lavastoviglie.
Poi, asciugatelo
accuratamente.
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+ Per informazioni piu

dettagliate su come pulire
I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e
pulizia.

+ Per evitare ogni rischio di

scossa elettrica, non pulite
il cuoci-uova con acqua e
non immergetelo in acqua.

* Questo apparecchio €

studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- aziende agricole,

- clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

+ Avvertenza! usate con

cautela il perforatore per
uova.

- Avvertenza! Le superfici
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esterne della vaschetta per
I'acqua diventano calde
durante il funzionamento

e restano calde ancora

per un certo tempo dopo.
Quando I'apparecchio &
caldo, toccatene solo i
manici.

* Avvertenza! Dal coperchio

potrebbe fuoriuscire vapore
bollente.

* Avvertenza! L'uso

improprio del dispositivo
pud causare lesioni.

« |l presente apparecchio

puo essere usato da
bambini (di aimeno 8 anni
di eta) e da persone con
ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali,

0 da persone senza
particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e



comprendano pienamente
i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio
comporta.

Ai bambini non deve essere
consentito di giocare con
I'apparecchio.

* Ai bambini non deve
essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sullapparecchio a

meno che non siano
supervisionati da un adulto
e siano comunque pil
grandi di 8 anni di eta.

- L'apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

- Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,

controllate attentamente che

SEVERIN

I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.

Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se é stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, 'apparecchio
non va pil usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio. In
questo caso, contattate il nostro servizio
di assistenza tecnica.

- Non lasciate I'apparecchio senza

sorveglianza quando & in funzione.

- Evitate che il cavo di alimentazione

tocchi le parti dell'apparecchio soggette
a riscaldarsi, e non avvolgetelo intorno
al cuoci-uova quando I'apparecchio &
ancora caldo.

- Disinserite sempre la spina dalla

presa
- in caso di cattivo funzionamento,
- dopo l'uso,

- prima di pulire I'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio

deve poggiare su una superficie piana,
resistente al calore e all'acqua.

- Non mettete I'apparecchio sopra o

vicino a superfici calde o fiamme libere
come per esempio piastre di cottura
elettriche 0 a gas. Non mettete in
funzione I'apparecchio sotto oggetti
delicati o mobili come pensili da cucina,
perché fuoriesce vapore dal coperchio
durante l'uso.
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Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
0 dalla non conformita alle istruzioni.

Primo utilizzo
Rimuovete I'apparecchio
dallimballaggio, mettete da parte tutto
il materiale di imballaggio e staccate le
eventuali etichette adesive pubblicitarie.
Non rimuovete la targhetta portadati.
Utilizzate I'apparecchio una prima volta
con il supporto per le uova, ma senza
uova all'interno, impostando il livello di
durezza @/medio, come descritto nella
sezione “Utilizzo”.
Lavate l'inserto per uova in camicia/
bollite sotto I'acqua corrente e
asciugatelo.

Cottura delle uova
Riempite completamente il dosatore
con acqua fredda e versatela tutta
nellapposita vaschetta del cuoci-uova.
Praticate un forellino sull'estremita
arrotondata di ogni uovo aiutandovi con
I'apposito perforatore; grazie a questo
piccolo accorgimento, eviterete che le
uova si spacchino durante la fase di
bollitura.
Sistemate le uova sull'apposito
supporto, inserite il supporto sopra
la vaschetta dell'acqua e chiudete il
coperchio.
Inserite la spina in una presa di corrente
amuro.
Agite sulla manopola di comando per
impostare il livello desiderato di durezza
delle uova:
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(O - morbido

@ — medio

@ - duro

| segni si riferiscono a uova fresche di
frigorifero di media grandezza.

E comunque possibile regolare a

vostro piacimento il livello di durezza,

in considerazione del numero e delle
dimensioni delle uova da bollire:

Per uova pili piccole e uova a
temperatura ambiente, ruotate il
regolatore verso sinistra.

Per uova piti grandi, ruotate il regolatore
verso destra.

Il segnale acustico e la spia luminosa
lampeggiante indicano che il tempo di
cottura preimpostato per la durezza
desiderata delle uova & terminato.
Ruotate la manopola di comando su (.
Disinserite la spina dalla presa di
corrente a muro.

Aprite il coperchio. Avvertenza: Quando
il coperchio & sollevato, dall'apparecchio
fuoriesce del vapore bollente.

Togliete il supporto delle uova dalla
vaschetta e mettetelo immediatamente
sotto il flusso dell'acqua corrente
fredda. N.B: se non togliete subito,
senza esitazioni, le uova dal bollitore,

il processo di rassodamento delle uova
non si fermera.

Uova in camicia

Riempite completamente il dosatore
con acqua fredda e versatela tutta
nell'apposita vaschetta del cuoci-uova.
Sistemate l'inserto per uova in camicia/
bollite sulla vaschetta dell'acqua.



Rompete due uova e distribuitele in
modo uniforme in entrambe le cavita
dell'inserto per uova in camicia/bollite.
Chiudete il coperchio dell'apparecchio.
Inserite la spina in una presa di corrente
a muro.

Agite sulla manopola di comando per
impostare il livello di durezza ().

La spia luminosa si accende. I
dispositivo si sta riscaldando.

Il segnale acustico indica che il tempo
di cottura & terminato, mentre la spia
luminosa lampeggia.

Ruotate la manopola di comando su (D.
La spia luminosa si spegne. Quindi,
disinserite la spina dalla presa di
corrente a muro.

Aprite il coperchio. Avvertenza: quando
il coperchio & sollevato, dall'apparecchio
fuoriesce del vapore bollente.

Togliete I'inserto per uova in camicia/
bollite dalla vaschetta.

Crema pasticcera all’'uovo

Riempite completamente il dosatore
con acqua fredda e versatela tutta
nellapposita vaschetta del cuoci-uova.
Sistemate I'inserto per uova in camicia/
bollite sulla vaschetta dell'acqua.
Montate 1 uovo in una ciotola. Riempite
il dosatore con latte per meta e
mischiatelo all'uovo. Quindi, aggiungete
a piacere sale, pepe, cipollotti, erba
cipollina, champignon, pancetta a
cubetti o simili.

Distribuite in modo uniforme I'impasto di
uova nelle cavita dell'inserto per uova
in camicia/bollite e chiudete il coperchio
dellapparecchio.

SEVERIN

Inserite la spina in una presa di corrente
a muro.

Agite sulla manopola di comando per
impostare il livello di durezza @.

La spia luminosa si accende. Il
dispositivo si sta riscaldando.

Il segnale acustico indica che il tempo
di cottura & terminato, mentre la spia
luminosa lampeggia.

Ruotate la manopola di comando su (D.
La spia luminosa si spegne. Quindi,
disinserite la spina dalla presa di
corrente a muro.

Rimuovere il coperchio.

Avvertenza: Quando il coperchio &
sollevato, dall'apparecchio fuoriesce del
vapore bollente.

Tenere il coperchio solo per le
impugnature e utilizzare guanti da forno
o simili dispositivi di protezione.
Togliete I'inserto per uova in camicia/
bollite dalla vaschetta.

Verdura avapore

- Riempite completamente il dosatore
con acqua fredda e versatela tutta
nellapposita vaschetta del cuoci-uova.
Sistemate I'inserto per uova in camicia/
bollite sulla vaschetta dell'acqua.

Pulite le verdure (cavolfiori, broccoli,
carote, champignon, ecc.) e tagliatele in
piccoli pezzi.

Distribuite in modo uniforme le verdure
nelle cavita dell'inserto per uova in
camicia/bollite e chiudete il coperchio
dell'apparecchio.

Inserite la spina in una presa di corrente
a muro.

A seconda dei gusti, potete posizionare
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la manopola di comando in posizione ()
(al dente) o @ (duro).

La spia luminosa si accende. Il
dispositivo si sta riscaldando.

Il segnale acustico indica che il tempo
di cottura & terminato, mentre la spia
luminosa lampeggia.

Ruotate la manopola di comando su (D).
La spia luminosa si spegne. Quindi,
disinserite la spina dalla presa di
corrente a muro.

Rimuovere il coperchio.

Avvertenza: Quando il coperchio &
sollevato, dall’apparecchio fuoriesce del
vapore bollente.

Tenere il coperchio solo per le
impugnature e utilizzare guanti da forno
o simili dispositivi di protezione.
Togliete I'inserto per uova in camicia/
bollite dalla vaschetta.

Manutenznone e pulizia

Prima di procedere alle operazioni di
pulizia, disinserite sempre la spina

dalla presa di corrente a muro, lasciate
raffreddare I'apparecchio e buttate ogni
residuo d’acqua.

Per evitare rischi di scossa elettrica, non
pulite 'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

Per non danneggiare o graffiare le
superfici lucide dell'apparecchio, non
utilizzate soluzioni detergenti abrasive o
troppo concentrate.

Pulite la vaschetta dell'acqua solo con
un panno umido.

Eventuali depositi calcarei accumulati
nella vaschetta dell'acqua possono
essere eliminati usando una soluzione

di acqua e aceto. Eseguite un ciclo di
bollitura utilizzando dell'acqua pulita
fredda, in posizione ().

Lavate e asciugate il supporto per le
uova oppure lavatelo in lavastoviglie.
Lavate e asciugate I'inserto per uova
in camicia/bollite oppure lavatelo in
lavastoviglie.

In caso di sporco pil ostinato, potete
rimuovere il coperchio e pulirlo sotto
I'acqua corrente. Per rimuovere il
coperchio, sollevatelo leggermente e poi
rimuovetelo spingendolo in avanti. Non
lavate il coperchio in lavastoviglie.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con
E: questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai
normali rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita
locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.
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FAggekoger

Kare kunde!

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes en stikdase,
der er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.
Veer opmeerksom pa, om lysnettets
spaending svarer til speendingen angivet pa
typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele
1. Lag
2. Vandbeholder

3. Basisenhed

4. Drejeknap med indikatorlys til
indstilling af hardhedsgrad og teend/
sluk

FEggeholder
Pocherings-/kogeindsats
Malebaeger med seggeprikker
Typeskilt (pa undersiden)

. Ledning med stik

0. Laggreb

1. Dampventil

VPN

Vigtige sikkerhedsregler
- For at undga farer skal
reparation af dette

SEVERIN

elektriske apparat eller dets
ledning, altid udferes af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes

til vores afdeling for
kundeservice (se tilleg).

- Serg for at stikket er

taget ud af stikkontakten
og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden
rengaring.

+ Tar de enkelte dele af med

en fugtig klud. Indsatserne
kan renggres i seebevand
eller i opvaskemaskinen.
Tarres grundigt af
efterfalgende.

+ Detaljeret information om

rengering af apparatet
findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

- For at undga risikoen

for elektrisk stad, bar
&ggekogeren ikke
renggres med vand og
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heller aldrig nedseaenkes i
vand.

- Dette apparat er beregnet

til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekakkener, kontorer
eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Pas pa! Nar

&ggeprikkeren benyttes.

- Advarsel! Aggekogerens

overflade og vandbeholder
bliver meget varm nar

den er i brug og vil

veere det i nogen tid
bagefter. Tag derfor altid
kun fat i handtaget nar
&ggekogeren er varm.

- Advarsel! Varm damp kan
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slippe ud ved laget.

+ Advarsel! Det kan

medfare skader, hvis
apparatet anvendes forkert.

+ Apparatet kan benyttes af

barn pa mindst 8 ar og af
personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og/
eller viden, safremt de

er under opsyn eller er
blevet sat ind i, hvordan
apparatet anvendes sikkert,
og har forstaet de farer,
der er forbundet med
anvendelsen.

- Bern ma aldrig fa lov il at

lege med apparatet.

- Barn ma aldrig fa lov til at

udfgre rengarings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og
mindst 8 ar gamle.

- Apparatet og dets ledning

ma altid holdes vaek fra



barn som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehor ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet. | sadanne tilfeelde,
kontakt vores kundeservice.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Ledningen ma aldrig komme i bergring
med varme genstande, kogeplader og
lign. Ledningen ma ferst vikles op om
apparatet, nar det er afkalet.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- i tilfelde af fejlfunktion,

- efter brug,

- inden rengering af apparatet.

Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Under brug ma apparatet placeres

pa en plan overflade, der er vand- og
varmefast.

Placer aldrig apparatet pa eller naer
varme overflader eller aben ild, sésom
kogeplader eller gasblus. Brug ikke
apparatet under sarte genstande eller
mebler som f.eks. overskabe, da der
kommer varm damp ud fra laget under
brugen.

- Vi patager os intet ansvar for skader,

SEVERIN

der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Far brug

Pak apparatet ud, og fiern al emballage
og eventuelle reklamemaerkater fra
apparatet. Typeskiltet ma ikke fiernes.
Brug apparatet en enkelt gang med
a&ggeholder, men uden &g, med
indstillingen @/smilende, som beskrevet
under ‘Betjening'.

Renger pocherings-/kogeindsatsen i
sabevand, og ter den af.

Kognlng af &g

Fyld malebaegeret helt op med koldt
vand og heeld den opmalte meengde
vand i vandbeholderen.

Prik e2ggenes flade ende med
aggeprikkeren; dette vil mindske
risikoen for at a&ggene spraekker under
kogningen.

Placer &eggene i holderen, szt holderen
ovenpa vandbeholderen og leeg laget

pa.
- Seet stikket i en stikkontakt.

Indstil den gnskede hardhedsgrad med
drejeknappen:

O - bladkogt

@ — smilende

@ — hardkogt

Markeringerne geelder for
koleskabskolde zeg i starrelse M.

Der kan foretages en individuel trinlgs
indstilling alt efter antallet af &g og
deres starrelse:

For mindre &g og &g med
stuetemperatur drejes knappen lidt
leengere mod venstre.
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For starre seg drejes knappen lidt
leengere mod hgjre.

Der heres et akustisk signal,

og indikatorlyset blinker, nar
tilberedningstiden for den indstillede
hardhedsgrad er gaet.

Drej drejeknappen hen pa (D.

» Tag stikket ud af stikkontakten.
- Abn laget. Advarsel: Nar laget loftes op

vil der slippe varm damp ud.

- Tag eeggene ud ved at lofte

aggeholderen op fra vandbeholderen
og placer dem straks under rindende
koldt vand. Bemaerk: hvis &eggene ikke
bliver taget ud af apparatet umiddelbart
efter de er feerdige, vil de fortsaette
kogeprocessen.

Pocherede ®9

Fyld det medfglgende baeger helt

op med koldt vand, og heeld det i
vandbeholderen.

Placér pocherings-/kogeindsatsen pa
vandbeholderen.

Sla to &g ud, og fordel dem ensartet
pa de to fordybninger i pocherings-/
kogeindsatsen. Seet laget pa apparatet.
Seet stikket i en stikkontakt.

Indstil hardhedsgraden () med
drejeknappen.

Indikatorlyset teender. Apparatet
opvarmes.

Der heres et akustisk signal, nar
tilberedningstiden er gaet, og
indikatorlyset blinker.

Drej drejeknappen hen pa (D.
Indikatorlyset slukker. Tag derefter
stikket ud af stikkontakten.

- Vip laget op. Pas pa — der kommer varm
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damp ud!
- Tag pocherings-/kogeindsatsen ud af
vandbeholderen.

/Eggestandscreme
Fyld det medfglgende baeger helt
op med koldt vand, og heeld det i
vandbeholderen.
Placér pocherings-/kogeindsatsen pa
vandbeholderen.
Sla et eeg ud i en skal. Fyld det
medfglgende baeger halvt med meelk,
og rer meelken sammen med aegget.
Tilseet salt, peber, forarsleg, purlag,
champignoner, skinketern eller lignende
efter eget valg.
Fordel e2ggemassen ensartet
pa fordybningerne i pocherings-/
kogeindsatsen, og szt laget pa
apparatet.
Seet stikket i en stikkontakt.
Indstil hardhedsgraden @ med
drejeknappen.
Indikatorlyset teender. Apparatet
opvarmes.
Der hares et akustisk signal, nar
tilberedningstiden er gaet, og
indikatorlyset blinker.
Drej drejeknappen hen pa (D.
Indikatorlyset slukker. Tag derefter
stikket ud af stikkontakten.
- Tag laget af.
Advarsel: Nar laget Iaftes op vil der
slippe varm damp ud.
Hold altid laget i handtagene, og brug
passende grydelapper eller lignende.
- Tag pocherings-/kogeindsatsen ud af
vandbeholderen.



Kognlng af grentsager
Fyld det medfelgende baeger helt
op med koldt vand, og heeld det i
vandbeholderen.
Placér pocherings-/kogeindsatsen pa
vandbeholderen.
Rens grentsagerne (blomkal, broccoli,
gulergdder, champignoner etc.), og
skeer dem i sma stykker.
Fordel grantsagerne ensartet pa
fordybningere i pocherings-/
kogeindsatsen, og seet laget pa
apparatet.
Seet stikket i en stikkontakt.
Seet indstillingsknappen pa position ()
(al dente) til @ (bled) alt efter smag.
Indikatorlyset teender. Apparatet
opvarmes.
Der heres et akustisk signal, nar
tilberedningstiden er gaet, og
indikatorlyset blinker.
Drej drejeknappen hen pa (.
Indikatorlyset slukker. Tag derefter
stikket ud af stikkontakten.
Tag laget af.
Advarsel: Nar laget loftes op vil der
slippe varm damp ud.
Hold altid laget i handtagene, og brug
passende grydelapper eller lignende.
Tag pocherings-/kogeindsatsen ud af
vandbeholderen.

Rengering og vedligehold
Inden renggring ma man altid
tage stikket ud af stikkontakten,
lade apparatet kele af samt
heelde overskydende vand ud af
vandbeholderen.

SEVERIN

For at undga risiko for elektrisk sted ma
man aldrig renggre seggekogeren med
vand eller nedsaenke den i vand.

For at undga at den polerede overflade
bliver gdelagt eller ridset, bar man
aldrig benytte skrappe eller slibende
rengaringsmidler.

- Vandbeholderen kan afterres med en
fugtig klud.

- Kalkaflejringer i vandbeholderen kan
fiernes med en oplgsning af vand og
eddike. Kog efter med rent vand pa
position ().

- Vask a&ggeholderen op, og ter
den af bagefter, eller renger den i
opvaskemaskinen.

+ Vask pocherings-/kogeindsatsen op, og
ter den af bagefter, eller rengor den i
opvaskemaskinen.

Hvis laget er meget snavset, kan det
tages af og rengeres i seebevand. Laget
tages af ved at lofte det lidt og tage det
af i fremadgéende retning. Renger ikke
laget i opvaskemaskinen.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
E\/ symbol ma ikke smides ud
sammen med

husholdningsaffaldet, da de indeholder
veerdifulde materialer som kan genbruges.
Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget
og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere
information om dette.
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Aggkokare

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas ill ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gallande
bestdmmelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget
motsvarar den som &r markt pa apparatens
skylt.

Denna produkt uppfyller de krav som ar
gallande for CE-mérkning.

Delar
Lock
Kokbehallare
Apparatstomme
Vridreglage med kontrollampa for
instélining av hardhet och start/stopp
Agghallare
Pocherings-/angkoksinsats
Métkopp med &ggpickare i botten
Typskylt (apparatundersida)
Elsladd med stickpropp

. Lockhandtag

Angbppning

Eal i

3N o

- O
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Viktiga sékerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bor du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas.

- Torka av alla delar med en
fuktig trasa. Agghallaren
kan rengoras under
kranvatten ellerien i
diskmaskin. Lat torka
ordentligt.

- Se avsnittet Skétsel och
rengdring for detaljerad
information om hur
apparaten bor rengoras.

» Pa grund av risken ror



elekiriska stotar bor

aggkokaren inte rengoras

eller doppas i vatten.

- Apparaten ar avsedd for

hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- i personalkok, kontor
och andra kommersiella
miljer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell,
motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-
breakfast hus.

- Observera! Var forsiktig

nar aggpickaren anvands.

- Varning! Aggkokarens

yttre holje och

vattenbehallaren blir heta

under anvandningen. Hall

endast i aggkokarens

handtag och vidror inte den

heta apparaten i 6vrigt.

- Varning! Het anga kan
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avges fran ventilen i locket.

- Varning! En felaktig

anvandning av enheten kan
leda till personskador.

- Apparaten kan anvandas

under av barn fran 8 ars
alder och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller
bristande erfarenhet och/
eller kunskap om de star
under uppsikt eller har
fatt instruktioner om hur
apparaten anvands sakert
och har forstatt de faror
som uppstar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

+ Barn bor inte tillatas

rengora eller gora service
pa apparaten ifall de inte ar
Gvervakade och minst 8 ar
gamla.

- Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.
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- Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens férpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

Innan varje anvéndning bér apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de

inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller

om elsladden har utsatts for alltfér hard
kraft, bor den inte langre anvéndas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet. | detta fall ber
vi dig vénligen kontakta var kundservice.

- Apparaten bor alltid vara under uppsikt

nar den &r i anvandning.

Se till att sladden inte kommer i kontakt
med apparatens heta delar. Anvand inte
sladdvindan innan apparaten helt har
svalnat.

Dra alltid stickproppen ur végguttaget
- ifall apparaten skulle krangla,

- efter anvandning, samt

- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur végguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Under anvandning bor apparaten
placeras pa en platt yta som &r varme-
och vattentalig.

Placera inte apparaten pa eller nara
heta ytor eller dppna lagor sa som
vérmeplattor eller gaslagor. Anvand inte
apparaten under kénsliga foremal eller
mdblemang sasom vaggskap, eftersom
het &nga avges fran locket under
anvandning.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner

inte foljts.

Innan forsta anvandningen

Packa upp apparaten och avlagsna allt
forpackningsmaterial och eventuella
reklamklisterlappar. Typskylten far inte
tas bort.

Kor apparaten en gang med isatt
agghallare men utan &gg och installd
pa @/mellan enligt beskrivningen i
,Manévrering'.

Rengdr pocherings-/angkoksinsatsen
under kranvatten och lat torka.

Aggkoknlng

Fyll mattkoppen med kallt vatten och hall
den uppmatta mangden i vattenskalen.
Stick hal pa varje aggs trubbiga anda
med stickan; detta minskar risken for att
aggen spricker under kokningen.
Placera &ggen i hallaren, lagg hallaren
pa vattenskalen och satt locket pa plats.

- Anslut elsladden med stickpropp.
- Anvand vridreglaget fér instéllning av

onskad hardhet:

(O - l6skokt

@ — medium

@ - hardkokt

Markeringen galler for kylskapskalla i
&gg av storlek M.

En steglés individuell instélining ar
mdjlig beroende pa antalet 4gg och
storlek:

Virid reglaget nagot at vanster for sma
&gg och for 4gg med rumstemperatur.
For storre agg kan reglaget vridas nagot
at hoger.

En signalton hrs och kontrollampan
blinkar nar koktiden for den installda



hardheten ar uppnadd.

- Vrid reglaget enligt (D.

* Dra stickproppen ur vagguttaget.
Oppna locket. Varning: Nér du éppnar
locket kommer het anga att strémma ut.
Ta bort dgghallaren med aggen ur
skalen och placera agghallaren genast

under kallt rinnande vatten. Anmarkning:

om inte Aggen genast tas ur skalen,
fortsatter de att hardna.

Pochermg av agg
Fyll mattkoppen helt med kallt vatten
och hall vattnet i kokbehallaren.
Placera pocherings-/angkoksinsatsen i
kokbehallaren.

Knack tva &gg och fordela dem jamt i
de bada fordjupningama i pocherings-/
angkoksinsatsen. Stang locket pa
apparaten.

- Anslut elsladden med stickpropp.

Stéll in hardheten med vridreglaget ().
Indikationslampan ténds. Apparaten
VArms upp.

En signalton hérs och kontrollampan
blinkar nar koktiden &r uppnadd.

- Vrid reglaget enligt (D. Kontrollampan
slocknar. Dra sedan ut elsladden med
stickpropp!

Fall upp locket. Var forsiktig, varm anga
strémmar ut!

Ta ut pocherings-/angkoksinsatsen ur
kokbehallaren.
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Aggwtskram

Fyll mattkoppen helt med kallt vatten
och hall vattnet i kokbehallaren.

Placera pocherings-/angkoksinsatsen i
kokbehallaren.

Knack ett &gg i en skal. Fyll mattbagaren
till halften med mjélk och blanda i &gget.
Tillsétt salt, peppar, varlok, graslok,
svamp, skinkbitar eller liknande efter
Onskemal.

Fordela dggmassan jamnt i de

bada fordjupningarna i pocherings-/
angkoksinsatsen och stang locket.

- Anslut elsladden med stickpropp.

Stall in hardheten med vridreglaget @.
Indikationslampan tands. Apparaten
varms upp.

En signalton hdrs och kontrollampan
blinkar nar koktiden ar uppnadd.

+ Vrid reglaget enligt (D. Kontrollampan

slocknar. Dra sedan ut elsladden med
stickpropp!

- Taav locket.

Varning: Nér du 6ppnar locket kommer
het &nga att stromma ut.

Fatta endast tag i handtagen och
anvand l&mpliga grytlappar eller
liknande.

- Ta ut pocherings-/angkoksinsatsen ur

kokbehallaren.
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Angkoka gronsaker
Fyll mattkoppen helt med kallt vatten
och héll vattnet i kokbehallaren.
Placera pocherings-/angkoksinsatsen i
kokbehallaren.
Skalj (blomkal, broccoli, mordétter,
champinjoner m.m.) gronsakerna och
skar upp dem i mindre bitar.
Fordela grénsakerna jamnt i de
bada fordjupningarna i pocherings-/
angkoksinsatsen och stang locket.
Anslut elsladden med stickpropp.
Beroende pa smak stélls
instéllningsreglaget in fran position ()
(fast) till @ (mjukt).
Indikationslampan ténds. Apparaten
varms upp.
En signalton hdrs och kontrollampan
blinkar nar koktiden ar uppnadd.
Virid reglaget enligt (D. Kontrollampan
slocknar. Dra sedan ut elsladden med
stickpropp!
Ta av locket.
Varning: Nar du 6ppnar locket kommer
het &nga att stromma ut.
Fatta endast tag i handtagen och
anvand l&mpliga grytlappar eller
liknande.
Ta ut pocherings-/angkoksinsatsen ur
kokbehallaren.
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Skotsel och rengoring
Ta alltid stickproppen ur végguttaget, lat
apparaten svalna och héll ut eventuellt
resterande vatten innan du rengér den.
Pa grund av risken for elektrisk stot bor
du inte rengdra apparaten med vatten
eller sénka ner den i vatten.
Skada eller repa inte de polerade ytorna
genom att anvanda slipmedel eller
starka rengéringsmedel.
Torka endast av vattenskalen med en
fuktig duk.
Kalkavlagringar som samlats i
kokbehallaren kan avlagsnas med
en blandning av vatten och vinager.
Efterkoka kort med rent vatten ().
Rengér agginsatsen under kranvatten
och Iat torka eller rengdr i diskmaskin.
Rengor pocherings-/angkoksinsatsen
under kranvatten och I3t torka eller
rengdr i diskmaskin.
Om locket blivit kraftigt nedsmutsat
kan det lossas och rengdras med
kranvatten. Locket lossas genom att det
Oppnas lite och dras loss framat. Locket
far inte rengdras i diskmaskin.

Avfallshantering
Enheter méarkta med denna
E: symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljon och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.
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Munankeitin

Hyvé asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittad maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta.

Téama tuote on kaikkien voimassa olevien
CE-merkintoja koskevien direktiivien
mukainen.

Osat

Kansi

Keittoastia

Peruslaite

Kaantosaadin ja merkkivalot kovuuden
asetusta ja paalle/pois kytkentaa
varten

Munanpidin
Uppokypsennys-/haudutusosa
Kuppi, jonka pohjassa munanlavistin
Tyyppikilpi (laitteen pohjassa)
Liitantajohto pistotulpalla

Kannen kahva

Hoyrynpoistoaukko

o=

20N O

- o

SEVERIN

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
|aite huolto-osastollemme
(katso liite).

+ Varmista, etta
munankeittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

+ Pyyhi yksittaiset osat
kostealla pyyhkeella. Osat
voidaan huuhdelle vedella
puhtaiksi tai ne voidaan
pesta astianpesukoneessa.
Kuivaa sen jalkeen
huolellisesti.

* Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
osassa Puhdistus ja hoito.

- Sahkaiskun vaaran
valttdmiseksi ala puhdista
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munankeitinta vedella alaka

upota sita veteen.

- Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai

vastaavaan, kuten

- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

* Huomio! Munanlavistinta

kaytettaessa.

- Varoitus! Ulkopinnat ja

vesisailio kuumenevat

kayton aikana ja ovat

kuumia jonkin aikaa sen

jalkeen. Kasittele kuumaa

|aitetta vain kahvasta.

- Varoitus! Kannesta

voi paasta ulos kuumaa

hoyrya.

- Varoitus! Laitteen

virheellinen kaytto voi

johtaa loukkaantumiseen.

* Yli 8-vuotiaat lapset ja

alentuneen fyysisen,
sensorisen tai henkisen
suorituskyvyn omaavat
henkildt tai puutteellisen
kokemuksen ja/tai
puutteelliset tiedot
omaavat henkilot saavat
kayttaa laitetta, jos heidan
toimintaansa valvotaan tai
heidat on opastettu laitteen
turvalliseen kayttoon ja he
tuntevat laitteen kayttoon
liittyvat vaarat.

+ Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

+ Lasten ei saa antaa tehda

laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita,

elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka
vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden



ulottumattomissa.

Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSi.

Tarkasta aina ennen laitteen kéytt6
huolellisesti laitteen runko, liitdntdjohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitdntajohdon vetadmiseen on
kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enéa kayttaa: nakymattématkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé
vaaratilanteita. Ota tass4 tapauksessa
yhteytté asiakaspalveluun.

- Ala koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

Varo, ettei liitantajohto kosketa
munankeittimen kuumia osia. Ala kierra
johtoa I&mpiman laitteen ympérille.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- jos laitteessa on kayttohairid

- kayton jélkeen

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, &l&
veda litdntajohdosta vaan tartu aina
pistokkeeseen.

Laitteen taytyy olla sijoitettuna kayton
aikana tasaiselle, kuumuutta ja vettd
hylkivalle pinnalle.

Al sijoita laitetta kuumille pinnoille

tai niiden tai avotulen l&heisyyteen,
kuten keittolevyjen tai kaasuliekkien.
Ala kayta laitetta herkkien esineiden tai
huonekalujen alla, kuten seinkaappien,
koska kannesta paésee ulos vetta
kéyton aikana.

SEVERIN

Jos laite vahingoittuu vaarinkayton
seurauksena tai siksi, etta annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Ennen ensimmaista kayttoa

Pura laite pakkauksesta ja hévité kaikki
pakkausmateriaalit ja poista laitteessa
mahdollisesti olevat mainostarrat.
Tyyppikilpea ei saa poistaa.

Kayta laitetta kerran munanpidikkeen
kanssa, mutta iiman kananmunia

ja kéyttaen asetusta @/keskikova,
kohdassa "Kéytt6" kuvatulla tavalla.
Huuhtele uppokypsennys-/haudutusosa
vedelld puhtaaksi ja kuivaa sen jalkeen.

Kananmunien keittdminen

Kaada mittakuppi tayteen kylma vetta
ja kaada se vesisailioon.

Lavistd munien tylppa paa
munanlavistimelld. Se vahentaa munin
halkeilua keittdmisen aikana.

- Aseta munat pitimeen, laita pidin

vesisailioon ja sulje kansi.
Liita virtapistoke pistorasiaan.

- Aseta haluttu kovuus kaantdsaatimella:

(O - pehmea

@ — keskikova

@ —kova

Merkinnat patevat keskikokoisiin
jaakaappikylmiin kananmuniin.
Yksildllisia satoja voidaan kuitenkin
tehda portaattomasti kananmunien koon
ja lukuméaran mukaan:

Kéaanna saadinta hieman enemmén
vasemmalle, kun kananmunat ovat
pienid ja kun kananmunat ovat
huoneldmpétilassa.
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Kaanna saadinta hieman enemman
oikealle, kun kananmunat ovat suuria.

Kuuluu merkkiaani ja merkkivalo vilkkuu,

kun séadettya kovuutta vastaava
keittoaika on kulunut loppuun.

Kaanna kaantosaadin asentoon ().
Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Avaa kansi. Varoitus: Kun kansi on
auki, laitteesta vapautuu kuumaa
hoyrya.

Poista munanpidin ja munat séiliosta ja
aseta ne heti kylméan juoksevan veden
alle. Huomaa: jos munia ei heti poisteta
keittimesta, niiden kypsyminen jatkuu.

Uppokypsennetyt munat
Tayta kuppi kokonaan kylmalla vedella
ja kaada sisalto keittoastiaan.
Aseta uppokypsennys-/haudutusosa
keittoastiaan.
Riko kaksi kananmunaa ja jaa ne
tasaisesti molempiin uppokypsennys-/
haudutusosassa oleviin kuppeihin. Sulje
laite kannella.
Liita virtapistoke pistorasiaan.
Saada kovuus () kaantosaatimella.
Merkkivalo syttyy. Laite kuumenee.

Kuuluu merkkiaani ja merkkivalo vilkkuu,

kun keittoaika on kulunut loppuun.
Kaanna kaantosaadin asentoon ().
Merkkivalo sammuu. Veda virtapistoke
sen jalkeen irti pistorasiasta.

- Avaa kansi. Huomio - ulos purkautuu
kuumaa héyrya!
Ota uppokypsennys-/haudutusosa ulos
keittoastiasta.
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Valkualskerma

- Tayta kuppi kokonaan kylmalla vedella
ja kaada sisélto keittoastiaan.

Aseta uppokypsennys-/haudutusosa
keittoastiaan.

1 Riko kananmuna maljaan. Tayta
kuppi puolilleen maitoa ja sekoita
munan kanssa. Lisaa suolaa, pippuria,
kevétsipulia, ruohosipulia, sienia,
kinkunpalasia tms. mieltymystesi
mukaan.

Jaa munamassa tasaisesti
uppokypsennys-/haudutusosassa oleviin
kuppeihin ja sulje laite kannella.

Liita virtapistoke pistorasiaan.

Saada kovuus @ kaantosaatimella.
Merkkivalo syttyy. Laite kuumenee.
Kuuluu merkkiaani ja merkkivalo vilkkuu,
kun keittoaika on kulunut loppuun.
Kaanna kaantosaadin asentoon ().
Merkkivalo sammuu. Veda virtapistoke
sen jalkeen irti pistorasiasta.

Ota kansi pois.

Varoitus: Kun kansi on auki, laitteesta
vapautuu kuumaa hoyrya.

Pida kantta vain kahvoista kiinni ja kayta
sopivia uunikintaita tai vastaavia.

Ota uppokypsennys-/haudutusosa ulos
keittoastiasta.



Vihannesten haudutus

Téyta kuppi kokonaan kylmalla vedella
ja kaada sisélto keittoastiaan.

Aseta uppokypsennys-/haudutusosa
keittoastiaan.

Puhdista vihannekset (kukkakaali,
parsakaali, porkkanat, sienet jne.) ja
pilko pieniksi paloiksi.

Jaa vihannekset tasaisesti
uppokypsennys-/haudutusosassa oleviin
kuppeihin ja sulje laite kannella.

Liita virtapistoke pistorasiaan.

Aseta saatonuppi makusi mukaan
asentoon () (rapea) - @ (pehmed).
Merkkivalo syttyy. Laite kuumenee.
Kuuluu merkkiaani ja merkkivalo vilkkuu,
kun keittoaika on kulunut loppuun.
Kaanna kaantosaadin asentoon ().
Merkkivalo sammuu. Veda virtapistoke
sen jalkeen irti pistorasiasta.

Ota kansi pois.

Varoitus: Kun kansi on auki, laitteesta
vapautuu kuumaa héyrya.

Pida kantta vain kahvoista kiinni ja kayta
sopivia uunikintaita tai vastaavia.

Ota uppokypsennys-/haudutusosa ulos
keittoastiasta.

SEVERIN

Puhdistus ja hoito

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta,
anna laitteen jaahty4 ja kaada pois
jéljelle jaanyt vesi ennen kuin pudistat
laitteen.

Sahkdiskun valttamiseksi la puhdista
laitetta vedella laka upota sita veteen.
Jotta kiillotetut pinnat eivét vahingoittuisi,
413 kéyt4 hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

Puhdista vesisailio vain kostealla
kankaalla pyyhkimalla.

Keittoastiaan muodostuvat
kalkkijaanteet voidaan poistaa veden

ja etikan seoksella. Keita viela hetki
puhtaalla vedelld asennossa ().
Huuhtele munanpidin ja kuivaa sen
jalkeen tai pese astianpesukoneessa.
Huuhtele uppokypsennys-/haudutusosa
puhtaaksi ja kuivaa sen jélkeen tai pese
astianpesukoneessa.

Jos likaa on paljon, kansi voidaan ottaa
pois ja huuhdella puhtaaksi. Kun otat
kannen pois, nosta ensin kevyesti ja
irrota vetamalla eteenpain. Al pese
kantta astianpesukoneessa.

Jétehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
E\/ taytyy havittad kotitalousjatteestd

erill4én, silld ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamiselld suojellaan
ymparistéa ja ihmisterveyttd. Saat aiheesta
lisétietoa paikallisilta viranomaisilta tai
jalleenmyyiilta.

53



PT

Cozedor de ovos

Estimado/a cliente,

Por favor, leia atentamente as instrucdes
antes de usar o aparelho e guarde-as para
referéncia futura. Este sé deve ser usado
por pessoas que estao familiarizadas com
as instrugdes de seguranca.

Ligagao

Conecte o aparelho apenas a uma tomada
de seguranga devidamente instalada.

A voltagem deve corresponder aquela
indicada na placa de classificagdo. Este
dispositivo cumpre as normas vinculativas
da marcagéo CE.

Partes

1. Tampa

2. Tabuleiro de cozedura

3. Base do aparelho

4. Mostrador de controlo com luz piloto
para ajuste de dureza e ligar/desligar

5. Insercéo para ovos

6. Insercéo para escalfar/cozedura

7. Copo com agulha de fixagao de ovo
no fundo

8. Placa de identificagao (parte inferior
do aparelho)

9. Cabo elétrico com ficha de
alimentagéo

10. Pega da tampa

11. Saida de vapor
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Recomendagdes de Seguranga

+ Para evitar riscos e cumprir

com os regulamentos de
seguranga, as reparagdes
no aparelho ou no seu
cabo de eletricidade s6
devem ser levadas a
cabo pelo nosso servigo
ao cliente. Caso 0 seu
aparelho necessite de
reparagao, entre em
contacto com 0 nosso
Servigo ao Cliente por
telefone ou por e-mail (ver
anexo).

* Antes de cada limpeza,

desligue a ficha do cabo
de energia elétrica da
tomada e deixe o aparelho
arrefecer.

+ Limpar as pegas individuais

com um pano huimido.
As inser¢bes podem ser
lavados com agua da
louga ou na maquina de
lavar louga. Depois secar



completamente.

- Para mais detalhes sobre a

limpeza, consulte a sec¢do

‘Limpeza e manuteng&o”.

* Por razbes de seguranga

elétrica, 0 aparelho ndo

deve serimerso em
liquidos nem lavado em
agua corrente.

- O aparelho destina-se a

ser utilizado em situagdes

domésticas e similares, por
exemplo:

- em cozinhas para
funcionarios em lojas,
escritorios e outros
ambientes de trabalho;

- em empresas agricolas;

- por héspedes em
hotéis, motéis e outros
estabelecimentos
residenciais;

- em alojamentos B&B.

- Cuidado! Ao manusear a

agulha de fixag&o do ovo.

- Aviso! As superficies do

SEVERIN

aparelho, assim como a
bandeja de &gua, ficam
quentes durante e apds
0 uso. Por isso, utilize
sempre a pega fornecida
para 0 manuseio do
aparelho.

- Aviso! Podera sair vapor

quente da tampal!

- Aviso! A utilizagao

incorreta do aparelho pode
provocar lesdes.

- O aparelho pode ser

utilizado por criangas

a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas

com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta

de experiéncia e/ou
conhecimentos, se lhes
tiver sido dada superviséo
ou instrugdes relativas

a utilizagdo do aparelho
de uma forma segura e
compreenderem 0s perigos
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envolvidos.

- Criangas ndo devem
brincar com o aparelho.
Alimpeza e a manutengéo
nao devem ser efetuadas
por criangas, a menos
que estas tenham 8

anos ou mais e sejam
supervisionadas.
Criangas menores de 8
anos devem ser mantidas
longe do aparelho e do
respetivo cabo elétrico.

Embalagens néo séo brinquedos para
criangas. Existe risco de asfixial

- Antes de iniciar o aparelho, verifique

se falta algo no seu corpo ou algum
acessorio que possa comprometer a
seguranga do mesmo. Por exemplo,

se 0 aparelho sofreu 0 impacto de uma
queda, pode haver danos que néo
consiga ver a partir do exterior. Se este
for 0 caso, ndo utilize o aparelho.
Nunca deixe o aparelho sem superviséo
durante o uso.

Mantenha o cabo de eletricidade longe
das superficies quentes do aparelho e
n&o o enrole em volta do cozedor de
ovos ainda quente.

Desligue a ficha da tomada:

- em caso de falhas durante o uso;

- depois de cada uso;

- antes de cada limpeza do aparelho.
Né&o desligue a ficha da tomada
puxando o cabo elétrico, mas sim
segurando a propria ficha.

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana e resistente a agua e
ao calor.

Néo coloque o aparelho sobre
superficies quentes (por exemplo, sobre
fogdes elétricos) nem nas proximidades
de chamas de gas. Nao o coloque

sob méveis delicados (como armarios
suspensos), pois ha saida de vapor pela
tampa.

Se o aparelho for operado
incorretamente ou para um fim que

néo o recomendado, nenhuma
responsabilidade sera assumida por
qualquer dano que possa ocorrer.

Antes de utilizar pela primeira vez

Desembalar a unidade e remover da
unidade todo o material de embalagem
e quaisquer autocolantes publicitarios.
Aplaca de identificagdo ndo deve ser
removida.

Operar o aparelho uma vez com a
insercdo de ovos, mas sem ovos, com a
regulagdo @/médio, conforme descrito
em “Utilizagéo”.

Lavar a insergao de escalfar/cozedura
cOom agua e seca-la.



Cozer ovos

Encha o copo medidor fornecido com
4gua fria e deite o conteudo na bandeja.
Perfure os ovos no lado mais
arredondado. Assim, a tendéncia a
rebentar sera reduzida.

Coloque o suporte com 0s ovos na
bandeja e feche o aparelho com a
tampa.

Ligar a ficha a tomada principal.

Utilize o mostrador de controlo para
definir o grau de dureza pretendido:
O-mole

@ — médio

@ - duro

As marcagdes sdo para os ovos frios de
frigorifico tamanho M.

E possivel um ajuste individual,
dependendo do nimero e tamanho dos
0oVOs:

Para ovos mais pequenos e ovos a
temperatura ambiente, rode o controlo
um pouco mais para a esquerda.

Para ovos maiores, rode o botdo um
pouco mais para a direita.

Soa um sinal sonoro e a luz indicadora
pisca quando o tempo de cozedura
para o grau de dureza definido tiver
decorrido.

Rodar o mostrador de controlo para (1.
Em seguida, retire a ficha da tomada.
Abra a tampa com cuidado, porque ira
sair vapor quente!

Retire os ovos com o suporte da
bandeja de agua e, em seguida,
arrefega-os sob agua fria. Se os ovos
nao forem removidos imediatamente,
continuardo a cozer, o que faz com que
enrijegam!

SEVERIN

Ovos escalfados

Encher completamente o copo fechado
com agua fria e deitar o contetdo no
tabuleiro de cozedura.

Colocar a insergéo de escalfar/cozedura
no tabuleiro de cozedura.

Partir dois ovos e dividir uniformemente
entre os dois pogos na insergao de
escalfar/cozedura. Fechar o dispositivo
com a tampa.

Ligar a ficha & tomada principal.

Utilizar o mostrador de controlo para
definir o grau de dureza ().

Alampada de controle acende. O
aparelho esta a aquecer.

Soa um sinal sonoro quando o tempo
de cozedura tiver decorrido e a luz
indicadora piscar.

Rodar o mostrador de controlo para (D).
Aluz indicadora apaga-se. Em seguida,
retirar a ficha da rede.

Levantar a tampa. Cuidado, o vapor
quente sai!

Retirar a insergao de escalfar/cozedura
do tabuleiro de cozedura.
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Creme de ovos

Encher completamente o copo fechado
com agua fria e deitar o contetdo no
tabuleiro de cozedura.

Colocar a insercéo de escalfar/cozedura
no tabuleiro de cozedura.

Bater 1 ovo numa tigela. Encher o copo
doseador até meio com leite e misturar
com o ovo. Adicionar sal, pimenta,
cebolinha, cebolinho, cogumelos,
presunto cortado em cubos ou similares
a gosto.

Dividir a mistura do ovo uniformemente
entre 0s pogos na insergao de escalfar/
cozedura e fechar o aparelho com a
tampa.

Ligar a ficha a tomada principal.

Utilizar o mostrador de controlo para
definir o grau de dureza @.

Alampada de controle acende. O
aparelho esta a aquecer.

Soa um sinal sonoro quando o tempo
de cozedura tiver decorrido e a luz
indicadora piscar.

Rodar o mostrador de controlo para (]).
Aluz indicadora apaga-se. Em seguida,
retirar a ficha da rede.

Retirar a tampa.

Abra a tampa com cuidado, porque ira
sair vapor quente!

Segurar a tampa apenas pelas pegas
e utilizar luvas de forno adequadas ou
similares.

Retirar a insergao de escalfar/cozedura
do tabuleiro de cozedura.

Cozmhar legumes

Encher completamente o copo fechado
com &gua fria e deitar o contetdo no
tabuleiro de cozedura.

Colocar a insergéo de escalfar/cozedura
no tabuleiro de cozedura.

Legumes limpos (couve-flor, brécolos,
cenouras, cogumelos, etc.) e cortados
em pequenos pedagos.

Dividir uniformemente os legumes
entre 0s pogos na insergao de escalfar/
cozedura e fechar o aparelho com a
tampa.

Ligar a ficha a tomada principal.
Dependendo do seu gosto, ajuste o
botéo de ajuste para a posi¢éo () (al
dente) até @ (bem cozido).

Alampada de controle acende. O
aparelho esta a aquecer.

Soa um sinal sonoro quando o tempo
de cozedura tiver decorrido e a luz
indicadora piscar.

Rodar o mostrador de controlo para (]).
Aluz indicadora apaga-se. Em seguida,
retirar a ficha da rede.

Retirar a tampa.

Abra a tampa com cuidado, porque ira
sair vapor quente!

Segurar a tampa apenas pelas pegas
e utilizar luvas de forno adequadas ou
similares.

Retirar a inser¢éo de escalfar/cozedura
do tabuleiro de cozedura.



lepeza e manutengao
Antes de cada limpeza, retire a ficha
do cabo de energia elétrica da tomada,
deixe o aparelho arrefecer e esvazie a
4gua restante.
Por razdes de seguranca elétrica,
0 aparelho n&o deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.
Para evitar que as superficies brilhantes
sofram arranhdes, ndo use produtos
fortes ou abrasivos.
Limpe a bandeja de agua apenas com
um pano hdmido.
Qualquer residuo de calcario na tigela
de cozinha pode ser removido com
uma solucéo de agua e um pouco de
vinagre. Ferver com 4gua limpa na
posigéo ().
Lavar a insergao para ovos e secar ou
lavar na maquina de lavar louga.
Lavar a insercéo para escaldar/
cozedura e secar ou lavar na maquina
de lavar louga.
Em caso de sujidade intensa, a tampa
pode ser removida e lavada com &gua
de enxaguamento. Para remover,
levantar ligeiramente a tampa e retira-la
para a frente. N&o lavar a tampa na
maquina de lavar louga.

SEVERIN

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este
E\/ simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
domésticos, ja que contém materiais
valiosos que podem ser reciclados. A
eliminagéo adequada protege o ambiente e
a saude humana. As suas autoridades

locais ou o revendedor podem facultar-lhe
informagdes sobre o assunto.
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Aparat do gotowania jajek

Szanowny Kliencie

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizszg
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podiaczy¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do gniazdka z
uziemieniem, zainstalowanego zgodnie z
przepisami.

Nalezy sprawdzi¢ aby napiecie sieciowe
zgadzato sie z napieciem zaznaczonym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Niniejszy wyréb jest zgodny z
obowigzujacymi w UE dyrektywami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Pokrywa

2. Pojemnik do gotowania

3. Urzadzenie podstawowe

4. Pokretto sterujace z lampka kontrolng

do ustawiania twardo$ci i wiaczania/

wylaczania

Wktadka na jajka

Whktadka do jajek w koszulkach / do

gotowania

7. Kubek z naktuwaczem do jajek w dnie

8. Tabliczka znamionowa (dolna strona
urzadzenia)

9. Przewdd zasilajacy z wtyczka

10. Uchwyt pokrywy

11. Wylot pary wodnej

oo

Instrukcja bezpieczeristwa

+ Aby zachowac
bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je
do naszego dziatu obstugi
klienta (zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem
do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostyglo i jest
wytgczone z sieci
elektryczne;.

* Poszczegoine czesci
przetrze¢ wilgotng
szmatka. Wktadki mogg
by¢ czyszczone w wodzie
lub w zmywarce do naczyn.
Nastepnie doktadnie
Wysuszyc.

+ Szczegobtowe informacje
na temat czyszczenia



urzadzenia znajdujq sie

w punkcie Czyszczenie i

konserwacja.

* Aby nie narazi¢ si¢ na

porazenie pradem, nie

nalezy my¢ urzadzenia w

wodzie, ani zanurzac go.

- Urzadzenie przeznaczone

jest do zastosowan

domowych lub podobnych,

jaknp. w

- kuchniach biurowych lub
innych miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Uwaga! Podczas

postugiwania sie igtg do

dziurkowania jajek.

- Ostrzezenie! Korpus

urzadzenia i pojemnik z

woda rozgrzewaja sie do

wysokiej temperatury w

trakcie pracy i pozostajg

SEVERIN

gorgce przez jakis czas
po jej zakonczeniu.
Rozgrzany aparat nalezy
przytrzymywac wytgcznie
za uchwyt.

- Ostrzezenie! Spod

pokrywki moze wydostawac
sie gorgca para.

+ Ostrzezenie! Niewlasciwe

uzytkowanie urzadzenia
moze prowadzi¢ do
obrazen.

- Urzadzenie moze by¢

uzywane przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz
0soby 0 ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych,
sensorycznych lub
umystowych lub
nieposiadajace
do$wiadczenia iflub
wiedzy, jezeli pozostajg
pod nadzorem |ub zostaty
poinstruowane w kwestii
uzytkowania urzadzenia
W sposob bezpieczny i
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rozumiejq zwigzane z tym
zagrozenia.

- Nie dopuszcza¢ do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwala¢

dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
z konserwacja lub
czyszczeniem urzadzenia,
a jezeli juz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

- Nie dopuszcza¢ do

urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego dzieci ponize
8 lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwalac, aby dzieci
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miaty dostep do elementow opakowania,
poniewaz moze to doprowadzi¢

do niebezpiecznego wypadku, np.
uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzic, czy gtowny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie noszg
$ladéw uszkodzenia. JeZeli urzadzenie

np. spadio na twarda powierzchnig albo
przewdd zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpniecie, nie nadaje
sie ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia

i bezpieczenstwo uzytkownika. W takim
przypadku nalezy skontaktowa¢ si¢ z
serwisem producenta.

Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

Przewod przytaczeniowy nie moze
pozostawa¢ w stycznosci z goracymi
cze$ciami automatu do gotowania jaj i
innych urzadzen.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda

elektrycznego:

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- po zakonczeniu pracy;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

Nigdy nie nalezy ciagna¢ za przewdd

przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka

elektrycznego.

- W trakcie pracy urzadzenie musi

by¢ ustawione na réwnej i odpornej
na wysokie temperatury oraz wode
powierzchni.

Nie ustawia urzadzenia na goracych
powierzchniach ani w ich poblizu, ani
tez w poblizu zrodet otwartego ognia czy
ptyt grzejnych. Nie uzywaé urzadzenia
pod delikatnymi przedmiotami lub
meblami, jak np. pétki Scienne,
poniewaz w trakcie pracy urzadzenia
spod pokrywy wydobywa sie goraca
para.



Nie ponosi sig¢ odpowiedzialnoci, jesli
szkoda wynikta z nieprawidtowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi.

Przed pierwszym uzyciem

Rozpakowa¢ urzadzenie i usunaé
wszystkie materiaty opakowaniowe oraz
wszelkie naklejki reklamowe. Nie wolno
usuwac tabliczki znamionowej.
Uruchomi¢ urzadzenie jeden raz z
wktadem na jajka, ale bez jajek, z
ustawieniem @/,na $rednio” zgodnie z
opisem w punkcie ,Obsfuga’”.
Wyczysci¢ wktadke do jajek w
koszulkach / do gotowania w wodzie z
detergentem i wysuszy¢.

Gotowanle jajek

Napetni¢ kubek wodg zgodnie z miarkg
i przela¢ odmierzong ilo$¢ wody do
pojemnika aparatu.

Przebi¢ grubszy wierzchotek jajka przy
uzyciu perforatora. Zmniejszy to ryzyko
peknigcia skorupki w trakcie gotowania.
Ulozyc¢ jajka w podstawce, umiesci¢
podstawke nad pojemnikiem i nakry¢
pokrywa.

Podtaczy¢ wtyczke sieciowa.

Za pomoca pokretta sterujacego ustawi¢
zadany stopien twardo$ci:

O - na migkko

@ — Srednio

@ - na twardo

Oznaczenia dotyczg jaj
przechowywanych w lodéwce, w
rozmiarze M.

Mozliwa jest indywidualna regulacja w
zalezno$ci od liczby i rozmiaru jaj:

SEVERIN

W przypadku mniejszych jaj oraz jaj
przechowywanych w temperaturze
pokojowej, nalezy przekreci¢ pokretio
sterujgce nieco dalej w lewo.

Dla wigkszych jajek, przekreci¢ pokretto
troche dalej w prawo.

Po uplywie czasu gotowania dla
zadanego stopnia twardo$ci emitowany
jest sygnat dzwiekowy i miga lampka
kontrolna.

Przekreci¢ pokretto sterujace na (.

- Wyjac¢ wtyczke z kontaktu.

Otwieramy pokrywe. Ostrzezenie: Po
zdjeciu pokrywy uwolniona zostanie
goraca para wodna.

- Wyja¢ podstawke z jajkami i umiesci¢ ja.

od razu pod strumieniem zimnej wody.
Ostrzezenie: Jajka pozostawione w
aparacie bez ochtodzenia zimng wodg
beda nadal twardniaty.

Jaja w koszulkach

Nape’mlc catkowicie zataczony kubek
zimng woda i wia¢ jego zawarto$¢ do
pojemnika do gotowania.

Umiesci¢ wktadke do jajek w koszulkach
/ do gotowania w pojemniku do
gotowania.

Rozbi¢ dwa jajka i rownomiernie
podzieli¢ miedzy dwa korytka na
wkiadce do jajek w koszulkach / do
gotowania. Zamkna¢ urzadzenie
pokrywa,

Podtaczy¢ wtyczke sieciowa,

- Za pomoca pokretta sterujgcego ustawi¢

poziom twardosci Q.

Swiatetko na wigczniku zapali sig.
Urzadzenie si¢ nagrzewa.

Po uplywie czasu gotowania rozlega
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sig sygnat dzwiekowy i miga lampka
kontrolna.

Przekreci¢ pokretto sterujace na (D.
Lampka sygnalizacyjna gasnie.
Nastepnie nalezy wyciagna¢ wtyczke
sieciowa.

Podnie$¢ pokrywe. Uwaga, ulatuje
goraca paral

- Wyja¢ wkiadke do jajek w koszulkach

/ do gotowania z pojemnika do
gotowania.

Lane Kluski

Napetni¢ catkowicie zataczony kubek
zimng woda i wlac jego zawartos¢ do
pojemnika do gotowania.

Umiesci¢ wktadke do jajek w koszulkach
/ do gotowania w pojemniku do
gotowania.

- Whi¢ 1 jajko do miski. Napetni¢

zatgczony kubek do potowy mlekiem

i wymieszac z jajkiem. Wedle gustu
dodac sdl, pieprz, dymke, szczypiorek,
pieczarki, szynke pokrojong w kostke
itp.

Masg jajeczng podzieli¢ rownomiernie
miedzy korytka na wktadce do jajek w
koszulkach / do gotowania i zamkna¢
urzadzenie pokrywa.

Podtaczy¢ wtyczke sieciowa.

- Za pomocg pokretta sterujacego ustawic
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poziom twardosci @.

Swiatetko na wiaczniku zapali sie.
Urzadzenie si¢ nagrzewa.

Po uptywie czasu gotowania rozlega
sig sygnat dzwiekowy i miga lampka
kontrolna.

Przekreci¢ pokretto sterujace na (.
Lampka sygnalizacyjna gasnie.

Nastepnie nalezy wyciagna¢ wtyczke
sieciowa.

- Zdja¢ pokrywe.

Ostrzezenie: Po zdjeciu pokrywy
uwolniona zostanie goraca para wodna.
Pokrywe nalezy chwyta¢ wytacznie za
uchwyty i uzywa¢ odpowiednich rekawic
kuchennych lub podobnych akcesoridw.

- Wyja¢ wktadke do jajek w koszulkach

| do gotowania z pojemnika do
gotowania.

Gotowanle warzyw

Napetni¢ catkowicie zataczony kubek
zimng woda i wlac jego zawartos¢ do
pojemnika do gotowania.

Umiesci¢ wktadke do jajek w koszulkach
| do gotowania w pojemniku do
gotowania.

Oczysci¢ warzywa (kalafior, brokuty,
marchew, pieczarki itp.) i pokroi¢ na
mate kawatki.

Podzieli¢ warzywa réwnomiernie
miedzy korytka na wktadce do jajek w
koszulkach / do gotowania i zamkna¢
urzadzenie pokrywa,

Podtaczy¢ wtyczke sieciowa.

+ Wedle gustu ustawi¢ pokretto w pozycji

( (lekko twarde) do @ (migkkie).
Swiatetko na wiaczniku zapali sie.
Urzadzenie sie nagrzewa.

Po uptywie czasu gotowania rozlega
sig sygnat dzwiekowy i miga lampka
kontrolna.

Przekreci¢ pokretto sterujace na (D.
Lampka sygnalizacyjna gasnie.
Nastepnie nalezy wyciagna¢ wtyczke
sieciowa.

- Zdja¢ pokrywe.



Ostrzezenie: Po zdjeciu pokrywy
uwolniona zostanie goraca para wodna.
Pokrywe nalezy chwyta¢ wytacznie za
uchwyty i uzywa¢ odpowiednich rekawic
kuchennych lub podobnych akcesoriéw.
Wyja¢ wktadke do jajek w koszulkach /
do gotowania z pojemnika do gotowania.

Czyszczeme i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze pamigtac o wyjeciu
wtyczki z gniazda, ochtodzeniu aparatu i
wylaniu resztki wody z pojemnika.
Zanurzanie suszarki w wodzie i mycie jej
woda jest niedozwolone i moze grozi¢
porazeniem pradem.

- Aby unikng¢ zmatowienia lub
zarysowania polerowanych powierzchni,
podczas czyszczenia nie nalezy
korzysta¢ z materiatow Sciernych ani
z dziatajacych agresywnie srodkow
czyszczacych.

Pojemnik z woda wystarczy przetrze¢
wilgotng szmatka.

Wszelkie pozostatosci kamienia w
pojemniku mozna usunag roztworem
wody z odrobing octu. Zagotowac z
czystg woda w pozycji ().

Wyptukac wktad na jajka i nastepnie
osuszy¢ lub umy¢ ja w zmywarce.
Wyptukac wktadke do jajek w
koszulkach / do gotowania i nastepnie
osuszy¢ lub umy¢ ja w zmywarce.

W przypadku silnych zabrudzen,
pokrywe mozna zdja¢ i wyczyscic w

wodzie z detergentem. Aby zdjag, nalezy

lekko unies¢ pokrywe i pociagna¢ jg do
przodu. Nie nalezy czysci¢ pokrywy w
zmywarce do naczyn.

SEVERIN

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E\/ powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
zwyklymi odpadkami z gospodarstwa
domowego. Urzadzenia takie zawierajg
bowiem cenne materiaty, ktére mozna
podda¢ recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w
ochronie $rodowiska i zdrowia czlowieka.
Szczegbtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna.
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BpaoTipag auywv

Mpog Toug ayarrnTolg pag meAaTES Ka
meAATIOOES,

MpIv XpNOILOTIOINGETE Tr) GUOKEUN,
diaaaTe TPOTEKTIKA TIG akOGAouBeg
odnyieg xpriong kai QuAGgTe To TTapoV
€yxeIpidIo yia ueANovTIKA Xxprion. H
OUOKEUN TTIPETTEI VO XPNOIWOTTOIETaI ATTO
@ropa Trou va yvwpifouv auTég TIG 0dnyieg.

Z0vdeon pe TNV Tapoxn NAEKTPIKOU
peupaTog

H ouokeun auth TTpémel va ouvdEeTal
u6vo pe yelwpévn Tpica, eykaTeoTUEVN
OUUGWVA PE TIG I0XUOUTES BIaTASEIS.
BeBaiwbeite 611 n 760N TOU NAEKTPIKOU
pelpaTog TMou XpnaipoTroleite auppadiel
JE QUTAV TTOU avayPAPETaI TN GUOKEUR.
To TIpoidv auTd £XEI KATAOKEUADTEI
oUpQWVA pE OAEG TIG ITXU0UTES 0dNyieg
NG EE Tepi avaypagnig oToixeiwv.

Ta pépn TNG CUTKEUNG

Kamraki

MtroA vepoU

Kevtpiki} povada

MepIoTPEPOUEVOG BIOKATITNG HE

evOeIKTIKA Auyvia yia puBuion

10U Babuol okAnpdTNTaG KAl

gvepyoTToinan/amevepyotoinan

5. Ymodoyéag auywv

6. KaAdb yia payeipepa/moodpiopa

7. KumeMo pe diarpnTr auywv oTo KATw
pEpog

8. Mivakida karaokeuaaTr (k&Tw
TIAEUPA OUCKEUNG)

9. HAekTpIkd KOAWIO pE PIG

o=

10. Aapr kamakiol

1. Kamdki e e5aepiaué atuol

InHavTIKOi KaVOveG ao@PaAeiag

- T va ammo@eUyeTe
KIVOUVOUG, O ETTIOKEUES
O€ QUTA TNV NAEKTPIKI
OUOKEUN ) GTO NAEKTPIKO
KaAwdIO TG TTPETEl va
dlg&dyovtal amo v
efuttnpéman meAatwv
HOG. 2€ TIEPITITWOT TTOU
QTTQITETAI ETTIOKEUN,
TTOPAKOAOUWE, OTEIATE
TN OUOKEUN OTO KEVTPO
€CUTINPETNONG TTEAATWV HaG
(Oeite TapapTa).

* Mpiv kaBapioeTe T
ouoKeun, BePaiwdeite ot
gival amoouvdedeévn amo
T0 NAEKTPIKO peUUa Kal OTI
Exel YuyBei evieAwg.

* ZKOUTTIOTE TOl PEPOVWpEVa
LEPN e éva Bpeypévo
Tavi. Mrmopeite va
KaBapioete Ta eGaptipara
LE OOTTOUVOVEPO I OTO



TAUVTAPIO TTIATWY. TN
OUVEXEID, OTEYVWOTE TO
EVTEAWC.

* [0 avoAuTIKES

TIANPOQOPIES YIa TOV

KaBapiopé TG GUOKEUNS,

avarpégre oTnv Tapaypago

«[evikd¢ kaBapiouds Kai

Qpovriday.

* Tava unv mabete

NAEKTPOTTANEjQ, NV

KaBapiete 1o PpacTipa

QUYWV Mg VEPO KAl PNV T0

BuBiete ot vepo.

- H ouokeur auth

TTPOOPICETal YIa OIKIOKN

XPnan n mapouoleg

XPAOEIG, OTTWG Yl

TapAdEIyua:

- O KOUGiVEG ETaIPEIWY,
o€ ypageia Kal GMa
epyaciakd mepiBaAovra,

- O€ VEWPYIKES ETAIPEIEG,

- amo TeAdTEC O€
¢evodoyeia, Tavdoyeia
KTA. KQlIl TTAPOLOIES

SEVERIN

EYKATAOTACEIG,
- O€ {EVWVES TTOU
oepPipouv TPwWIVO.

- Npoooxn! Naciote

TIPOCEKTIKOI KOT(I TOV
XEIPIOUO TOu diaTpnTA
auywv.

* Mpoooxn! O1 egwTepIKES

EMPAVEIES KAl TO MTTOA
vepoU BepuaivovTal Katd
™ dIGPKEID TNS XPONG KAl
Tapapévouv BepuES yia
KATT010 XPpOVO HETETTEITA.
Na midverte T Beppn
OUoKeun Hovo amd Tn AapA
me.

- Npoaoxn! Amd 10 KaTaKI

uTTopei va ekAuBei Beppdg
aTpéc.

- Npoooxn! Heaealuévn

Xpian TS GUOKEUNS
HTTOpEi va 0dnynaoel o€
TPAUPATIOMOUG,.

* H ouokeun aut pmopei

va XpnoigotoinBei amd
TaidIa nAikiag 8 eTwv
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Kal TTvw Kal TTavw Kal
QaTTO AT WE PEIWMEVES
QUOIKES, aloBnTpIES N
TIVEUHATIKES IKAVOTNTE I
HE QVETTAPKI ENTTEIPIQ N
yvwarn, 6T1av EMITPEOUVTa
amo éva ATouo Tou

gival utreuBuvo yia v
aoQaAeI TOUG 1 Exouv
AaBel oXeTIKEC 00NYieS
am’ auTd yia TV aceain
Xprion TG GUOKEUAS Kal
£XOUV KATAVONRTEI TOUG
KIVOUVOUG TTOU UTTOpPEi Va
TIPOKUYOUV.

« Tamaudia dev Tpémel va

EMTPETTETQI VA TTAICOUV JE
N OUOKEUN.

« Aev Tpémel va emTpéTIETaN

ota aidid va ekteAolv
otroladriTToTe epyaaia
kaBapiopou 1 ouvtipnang
OTn OUOKEUN EKTOG €AV
EMITNEOUVTAI KAl Eival
TOUNaYI0TOV 8 €TWV.

- KpamoTe mavra
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OUGKEUN KaI TO NAEKTPIKO
KaAwdI6 TNG PaKpIa amd
TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

- MpoooxA! Ta maidia mpémel va

TIAPAPEVOUV PaKPIG amé Ta UAIKG
ouakeuaaiag, ETeIdr autd Ta UAIKG
eivar duvnTIkwg emikivouva, T.Y.
Kivduvog ao@ugiag.

- KaBe popd ToU XpNnOIHOTIOIEITE TN

OUaKeun, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOTEKTIKA TV KUpIA povada, T0
NAEKTPIKO KaAwdI0, kaBwg Kal Kabe
€€APTNUA yIa TUXGV eAaTTOpaTA. AV N
OUGKEUN, Y10 TTAPAdEIYUA, EXEI TIECEI
o€ akhnpr) Em@Aaveia i Exel aoknBei
utrepPoAiki} dovapn yia 1o Tpapnyua
TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou dev Ba Tpémel
va xpnoipotroinBei {ava, akoun Ki av
n {nwid dev @aivetal 6TI PTTOPEi VOl
TIpoKaAEEl TIpoBAUATA OTNV AoQaAr
AeIToupyia TNG GUOKEUNG. Z€ QUTA TV
TIEQITITWOT, ETTIKOIVWVACTE WE TNV
€EUTINPETNON TIEAQTWV aG.

+ Mnv a@nveTe Tn GUOKEUR XWPIg

€MTAPNCN KATA TN XPHON TNG.

- Mnv TuAiyete T0 kKaAwSIO TPOYOBOTIAG

yUpw amd T CUCKEUr 600 eival (eoTh
KOl TTPOTEETE va Unv £PXETAI O€ ETTAPH
Ve BePUES ETIPAVEIES.

- Byddere mavroTte T0 KAAWSI0 A6 THV

mpila

- g¢ mepimTwon BAGRNG,

- peta T xpnon,

- TIPIV KOBOPIOETE TN GUOKEUN.

- Mnv TpaBare Toté 1o kaAwdio 6Tav

B€Aete va ByaAeTe Tn cuokeun amé Ty
mpida.



n
m

Kard mn Aeiroupyia, n Guokeun TpéTel
v TOTTOBETEITaI O€ YIa ETTITTESN
EMIQAVEID TTOU €ival avOEKTIKNA o€
BepudmnTa Kai vepd.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUTKEUR ETTAVW

1} kovTa o€ {E0TEG EMPAVEIES

YUUVEG PAGYEG, OTTWG €aTiEG Koulivag
1} ykadakia. Mn Bétete T guokeur

o€ AeiToupyia KaTw amo euaiodnTa
avTikeipeva ) EmmmAa, 6TTwg viouAdmia,
emeIdn exAUeTal Beppog arudg amé o
KamaKi kard T Siapkeia g xprong.
Aev @époupe kapia euBlvn yia {npiEg
Trou TpokaAolvTal Adyw AavBaapévng
xprong iy emeidr dev €xouv TpnBei ol
TapoUaeg odnyieg.

PIV XPNOIPOTIOINCETE TN GUOKEUN YIa

pw Popd
AQQIpETTE T GUOKEUN aTTo T
OUCKEUOOTa TNG KOl OTTOPOKPUVETE OAQ
10 UAIKG ouokeuaaiag f Ta autokdAAnTa
TIOU UTTOPEi v €XEl EMAvw. Aev
EMITPETIETAI VO AQAIPETETE TNV TTIVAKIdQ
TOU KOTAOKEUODT.
XpnOILOTIOICTE TN OUCKEUN Wia @opd
JE TOV UTTODOXED AUYWV WE TN pUBKIoN
@/Leaaio, ala xwpig auyd, 6TTwg
TEPIYPAPETaI OTNV EVOTNTA «[TWS Var
XPnaiuomoIngeTe Tov fpactipa auyouy.
KaBapioTe pe oamouvada 1o kahddi yia
HaYEIPEUA/TTOCAPITUA KAl OTEYVWOTE
10.

PACIHO Auywv
[epioTe T0 KUTTIEMO PETPNONG E VEPD
Kal adgIGaTE TN YETPNMEVN TTOTOTNTA
07O PTTOA vepoU.
TputAaTe T0 PeyaAlTePo AKPO KABE
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auyoU e 1o diatpnTh. ‘ETo1 Ba peiwdei o
KivBuvog va aTrdaouv Ta auyd kard 1o
Bpdaiyo.

- TomoBeTAOTE Ta AUYA OTOV UTTOdOXED,

TOTIOBETAGTE TOV UTTODOXKED ETTAVW OTTO
T0 UTTOA VEPOU Kal KAEIOTE TO KATTAKI.
BaATe 10 nAekTpIKG KAAWBIO GTNV TTPICO.
EmINESTE e TOV TTEPITTPOPIKG BIAKATITN
Tov €mBupnTd Babud axAnpéTag:

(O - peAaro

@ — Heoaio

@ - okAnpd

O evdeiteig avagépovial o auyd
peaaiou peyéBoug (M).

Mmopeite va emAEETE pia pepovwpEvn
pUBWION, avaAoya e Tov apiBud kai 1o
éyeBog Twv auywv:

la pikpdtepa auyd ot Beppokpaaia
Owpariou, yupiaTe Tov d1akOTTN Aiyo
Mo apioTepd.

lNa peyaAUTepa auyd, yupioTe Tov
S1akoTTTn Aiyo o degid.

+ AxkoUyeTal évag XOpaKTNPIOTIKAG fX0G

poNig TTapEABEI 0 TIPOKaBOPITUEVOG
XPOVOG payelpépaTog yia Ty emBupnT
OKANPOTNTA TWV AUYWV.

lupioTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN

ato (.

ByaATe 10 nAekTpIKS KOAWDIO aTTd TNV
Tpida.

+ Avoiére 1o kamékl. MpoagoxA: Otav

T0 KATAKI ival avoiktd, Ba avadubei
BeppoG aTuog.

+ AgaipéaTe Tov uTodoyEa auywv, padi

JE TA QUYQ, aTT TO PTTOA Kal apéowg
TOTIOBETACTE TOV KATW aTTo KPUO
TPEXOUUEVO VEPO. Znueiwan: Av dev
BydAere Ta auyd amd 1o BpacTrpa
apéowg, Ba auveyioouv va yivoval o
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oKkAnpa.

Auva mooé

lepioTe 10 KOTTEAO PETPNONG TTARPWG E
KpUO vepd Kall adEIATTE TO TIEPIEKOMEVO
0TO pTToA vePOU.

- TomoBetAaTE TO KAAGBI yia payeipepa/

TOCAPITUA TIAVW GTO PTTOA VEPOU.
ZmaoTe SUO auyd Kal JoIpaaTe T0
TIEPIEXOHEVO OpOIOUOPPA OTIG BUO
BrAKeg Tou KahabioU yia payeipeua/
ToodpIoua. ToTrOBETAOTE TO KOTTCIKI
TIAVW OTN OUCKEUN).
BaArte 10 nAekTpikd kaAwdio oy TIpia.
- EmAEgTe pe Tov TepIOTPOPIKG OIOKOTITN
Tov BaBuéd akAnpotnrag Q.
- H evdeikTikn Auyvia avapel. H ouokeun
apxidel va Bepuaiveral.

- AxkoUyeTal évag XapaKTNPIOTIKAG fX0g

uoNig TTapEABEI 0 TIPOKaBOPITUEVOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG KAl N EVOEIKTIKI
Auyvia avaBooprvel.

lupioTe TOV TTEPIOTPEPAUEVO BIAKOTITN
a1o (D. H evdeikTikr Augvia oBAvel.
TéAog, ByaATe To nAekTPIKG KOAWSIO ATTO
v Tpida.

- Avoigre To kaméki. Mpoaoyr, avadueral
KauTag aTpog!

-+ AgaipéaTe 10 KaAGB! yia payeipeual
TIO0APITUA OTTd TO UTTOA VEPOU.

Kpspa auyou

lepioTe 10 KOTTEAO PETPNONG TTARPWG E
KPUO VEPO Kall adEIGTTE TO TIEPIEKOUEVO
GT0 TTOA VEPOU.

- TomoBetAaTe T0 KaAGBI yia payeipepa/
ToodpIoua TTAVW OTO PTTOA vepoU.

- XtummaTe 1 auyé ae éva ptroA. MepiaTe
10 KUTTIEAAO PEXPI TN pEDN LE YEGAQ

KQll, OTN OUVEXEID, OVAKOTEWTE TO HE

10 auyo. MNpoaBEaTe aham, mmépl,
KpEPHUBAKIA, OXO0IVOTIPaTO, paviTdpia,
K0Boug Capov i 6,11 GAAo BéAeTE.
MolpaoTe opoIOUOPPA TO PEIYHA auywY
0oTIG BrKeg Tou KaAaBioU yia payeipepa/
TIO0APITHA Kall TOTTOBETAGTE TO KATTAKI
Tavw 0T CUCKEUN.

BaATe 10 nAekTPIKO KaAWBIO oV TTpida.
EmAECTe e Tov EpIaTPOQIKG dIaKATITN

Tov BaBud okAnpdTTag @-.

H evdeikTikA Auvia avaBer. H cuakeun
apxider va Beppaiveral.

- Axouyetal évag XapaktpioTikdg fxog

HOAIG TTapEABEI 0 TipokaBopITpEvog
XPOVOG PAYEIPEPATOG KAl N EVOEIKTIKN
Auyvia avaBooprvel.

lupioTe Tov TIEPIOTPEPSLEVO DIAKOTITN
oto (]). H evdeikTikn Auyvia oprivel.
Téhog, Byahte 1o nAekTpIkd KaAWDIO aTTO
v TIpica.

- AQaipéaTe T0 KOTTAKI.

Mpocoxn: Otav 10 KATIAKI Eival
avoikto, Ba avadubei Beppog aTuog.
AyyileTe 10 KATTAKI POVO aTmd TIg

Aapég kai xpnaipotoleite kardAnAa
TaoTPAKIA Koudivag f TTapdpola péoa.

-+ AgaipéaTe 10 KaAGO! yia payeipeual

ToodpIoUa amd To PTToA vepoU.

Mavslpstprs. Aayavikd

[epioTe 10 KUTTEAO PETPNONG TTARPWG LE
kpUo vepo Kal adeIdioTe TO TIEPIEXOLEVO
0TO pTToA vePOU.

TomobetiaTe 10 KAAGB! yia payeipeual
TIOGAPIOUA TIAVW OTO PTTOA VEPOU.
KaBapioTe Ta Aayavika (kouvouTriol,
PTTPOKOAO, KapPATA, HAVITAPIO K.ATT.) Kal
KOWTE Ta KOpHaTAKIA.



MolipdaaoTe opoi6op@a Ta Aaxavika

oTIG BrKeg Tou KaAaBioU yia payeipepa/
TIOGAPICKA Kl TOTTOBETATTE TO KATTAKI
TAvw OTN OUCKEUT).

BaATe T0 NAekTPIKG KaAWBIO GTNV TTPida.

- Avahoya e v TpoTiunan oag,
puBpiaTe Tov diakdTm oTn 6éan O
(Tpayavo) Ewg @ (Lahakd).

H evdeikTikn Auyvia avapel. H cuokeun
apxidel va Beppaiveral.

+ AkoUyeTal évag XapakTnPIoTIKGS AX0G
p6AiG TapéABEI o TIpokaBopIauévog
XPOVOG HAYEIPEUATOS KA N EVOEIKTIKY
Auyvia avaBoafrivel.
upiaTe Tov TTEPIOTPEPOHEVO BIAKOTITN
o1o (D. H evdeikiki Auxvia afnver.
Téhog, BydATe 1o nAekTpIKG KAAWDIO ATTO
v Tipica.

+ AgaipéaTe TO KTTAKI.

Mpoogoxn: Otav 1o kamaki €ival
avoikTo, Ba avadubei Bepuog aTudg.
AyyideTe 10 KATTAKI POVO aTTo TIG

AaBég kal xpnaipotoleite katdAAnAa
maaoTpdkia koudivag fi Tapdoia Péaa.

- AgaipéaTe 1o kaAdB! yia payeipepa/
To0dpIoua amoé 1o PTToA vepou.

rsvu(og KaBapiopdg Kai ppovTida
Mpiv amé Tov kaBapiopd, va Byalete
TavTa 10 NAEKTPIKG KaAWdIo aTTd TNV
Tpida, va a@AveTe Tn GUOKeUn va
WuxBei Kai va XOVETE TO UTTOAOITTO VEPD.
TNa va amoUyeTe Tov Kivduvo
TPAKANaNG nAektpomAngiag, unv
kaBapideTe TN GUOKEUN e vepd Kal Unv
TN BuBilete o€ vepo.
[Mpokelyévou va aTroQuYETE TNV
mpokAnan BAGBNG kai ypaTaouvihy
OTIG A€iEG EMIQPAVEIES, N XPNOIUOTIOIEITE
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oKkAnpa oouyydpia kal okAnpa
SiaAUpara kabapiopou.

ZKouTriaTe 10 PTToA vepoU Povo e éva
Bpeypévo Tavi.

Mropeite va agaipéaere Tuxdv
OUGOWPEUTEIG OAATWY GTO UTTOA
vepoU pe éva didAupa vepou Kai Eudiou.
AQNOTE T CUCKEUR va AsiToupynael e
kaBapd vepd o Béan (.

MAOveTE TOV UTTOBOXED QUYWV KAl
oTeYVWaTe Tov fi BAATE TovV GTO
TAUVTAPIO TATWV.

MAOveTe T0 KOAGO! YO payeipepal
TIOOAPIoUA KAl OTEYVWATE TO ) BAATE TO
070 TTAUVTAPIO THIATWY.

Edv umrapyouv ToAEG akabapaieg,
UTTOPEITE VO AQAIPECETE TO KATTAKI Kall
va 10 KaBapioete pe aamouvovepo. lNa
Va 0QQIPETETE TO KATTAKI, CNKWATE TO
eAhagpd kai Tpaigre 1o Pog Ta eUTTPOS.
Mnv TTAEVETE TO KATTAKI GTO TIAUVTAPIO
TTATWV.

Aroppiyn

O1 ouoKeugg pe auté 1o oUpBoAo
E\/ TIpEMEI va aTroppIpBolv

EexwplaTd amd Ta oIKIaKd
amépAnTa, EMEIdA TEpIEOUV TTOAUTIG
UAIKG TTOU TTopoUv va avakukAwBolv. H
owaTr diBean mpoaTareel TO
mepIBaAov kal Thv avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TANPOPOPIES YIa TO GUYKEKPILEVO
B¢ua amd v 1otk 0ag apuddia apyr
utmopo AIaVIKAG.
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